




Quando nel 1889 Nicola Milano iniziò a produrre aceto, aveva chiara 
in mente la sua idea di qualità del prodotto. Suo figlio Andrea, dal 
quale prende il nome l’azienda, continuò l’opera paterna nel rispetto 
degli insegnamenti ricevuti.
Anche a quei tempi l’aceto era frutto dell’armoniosa miscela delle 
materie prime, della dedizione dell’uomo e dell’adeguata tecnologia.

1889: C’ERA UNA VOLTA

Negli anni '90 la quarta generazione, guidata da Andrea e 
Francesco, ha rappresentato una forte spinta per la crescita 
dell'azienda, puntando all'internazionalizzazione ed acquisendo una 
storica acetaia di Modena, divenuta oggi il vanto e l'orgoglio 
dell'Azienda che ha consentito l'allargamento della gamma con la 
produzione dell'Aceto Balsamico di Modena IGP. 
Giunta oggi alla quinta generazione, con l'ingresso in azienda di 
Fabio e Marcello, l'Acetificio Andrea Milano si posiziona come una 
delle più importanti realtà produttive del settore con tre stabilimenti 
in Italia ed un export in 70 paesi del mondo. Si sono recentemente 
aggiunti i due siti produttivi di Acerra, situati in area strategica, 
vicino al porto di Napoli ed alle principali reti autostradali. 

TRAMANDIAMO
LA PASSIONE

When Nicola Milano in 1889 started producing vinegar, he had a clear vision of the quality of the 
product. His son Andrea, who gave the name to the firm, continued his father's work from the 
enlightenments he received. Even then, vinegar was the result of the harmonious mixture of raw 
materials, the devotion of the artisan and the fitting technology.

1889: ONCE UPON A TIME 

In the 90's the fourth generation, led by Andrea and Francesco, represented a strong push for the growth of the company, aiming to 
internationalization and acquiring a historic vinegar factory of Modena which has now become the pride of the Company allowing the expansion 
of the range with the production of the Balsamic Vinegar of Modena IGP. Now in its fifth generation, with the entry in the company of Fabio and 
Marcello, Acetificio Andrea Milano today is positioned as one of the most important producers in the sector with three factories in ltaly and 
exporting in 70countries worldwide. Acerra production site, located in a strategical area near the port of Naples and the main highways, have 
been recently added to historic one in Naples and the one in Modena, which today is the pride of the production of Balsamic Vinegar of Modena.

PASSION IS OUR INHERITANCE



In tema di sostenibilità l’azienda si impegna a ridurre 
l’utilizzo della plastica. Già dal 2021 ha iniziato a 
produrre aceti in bottiglie in R-PET con il 50% di plastica 
riciclata dove la produzione di PET avviene 
direttamente all’interno dello stabilimento di Acerra. In 
questo modo l’Acetificio Andrea Milano ha diminuito il 
numero di camion necessari per il trasporto delle 
bottiglie in azienda evitando così di produrre diverse 
tonnellate di Co2 riducendo l’impatto sull’ambiente.

SOSTENIBILITÀ
ED INNOVAZIONE

Regarding sustainability, the company is committed to reduce the use of plastic. 
Since 2021, they have started to produce vinegars in R-PET bottles with 50% 
recycled plastic where PET production takes place directly within the Acerra 
plant. In this way, Acetificio Andrea Milano has reduced the number of trucks 
needed to transport the bottles to the company avoiding the production of 
several tonnes of Co2 and reducing the impact on the environment.

SUSTAINABILITY AND INNOVATION

Come azienda sostenibile ed innovativa, l’impegno di 
Acetificio Andrea Milano prevede l’integrazione di 
energie rinnovabili e miglioramenti dell'efficienza 
energetica nelle attività quotidiane.
L’headquarter di Acerra è dotato di 602 pannelli 
fotovoltaici con una potenza totale di 250kWp 
garantendo i 107.568,1 kg  in meno di emissioni CO2 in 
un anno.

GREEN ENERGY:
100% ENERGIA
RINNOVABILE

As a sustainable and innovative company, Acetificio Andrea Milano's commit-
ment includes the integration of renewable energy. The Acerra headquarters is 
equipped with 602 photovoltaic panels with a total power output of 250kWp, 
which guarantee 107,568.1 kg of CO2 emissions less in one year.

GREEN ENERGY: 100% RENEWABLE ENERGY



Aceto Balsamico
di Modena IGP

Balsamic Vinegar of Modena

L’Aceto Balsamico di Modena IGP è affinato dalle sapienti mani della famiglia 
Milano nell’acetaia di Modena ed è disponibile in vari formati da 250 ml a 5 lt. 
L’Aceto Balsamico Tradizionale di Modena DOP rappresenta il fiore all’occhiello 
dell’Azienda ed è disponibile nel formato di 100 ml.

The Balsamic vinegar of Modena is matured by the Milano's family wise artisans 
hands in the factory of Modena. It is available in several sizes from 250 ml to 5 
lt. The Traditional Balsamic Vinegar represents the pride of the Company and it 
is available only in 100 ml format.

100 ml

250 ml

250 ml 

250 ml Spray

200 pz x 5ml

250 ml

500 ml

500 ml

PET 5 lt

PET 5 lt

PET 2 lt

1 lt

500 ml

PFCNMDO010012AMEU

PFB19MA025012AMEU

PFO19CE025006AMEU

PFB21BS025012AMEU

PFB21DI2000005AMEU

PFB21MA025012AMEU

PFO21MA050012AMEU

PFB21MA050012AMEU

PFB21PE500002AMEU

PFB20PE500002AMEU

PFB20PE200006AMEU

PFB20EU100012AMEU

PFB20BD050012AMEU

Aceto Balsamico Di Modena Igp Oro - Balsamic Vinegar Of Modena Gold

Aceto Balsamico Di Modena Igp Oro - Balsamic Vinegar Of Modena Gold

Aceto Balsamico Di Modena Igp Bio Oro - Organic Balsamic Vinegar Of Modena Gold

Aceto Balsamico Di Modena Igp Argento - Balsamic Vinegar Of Modena Silver

Aceto Balsamico Di Modena Igp Argento - Balsamic Vinegar Of Modena Silver

Aceto Balsamico Di Modena Igp Argento - Balsamic Vinegar Of Modena Silver

Aceto Balsamico Di Modena Igp Bio Argento - Organic Balsamic Vinegar Of Modena Silver

Aceto Balsamico Di Modena Igp Argento - Balsamic Vinegar Of Modena Silver

Aceto Balsamico Di Modena Igp Argento - Balsamic Vinegar Of Modena Silver

Aceto Balsamico Di Modena Igp Rossa - Balsamic Vinegar Of Modena Red

Aceto Balsamico Di Modena Igp Rossa - Balsamic Vinegar Of Modena Red

Aceto Balsamico Di Modena Igp Rossa - Balsamic Vinegar Of Modena Red

Aceto Balsamico Di Modena Igp Rossa - Balsamic Vinegar Of Modena Red

8003407214089

8003407599145

8003407272188

8003407101249

8003407206015

8003407161109

8003407140470

8003407599162

8003407220622

8003407599100

8003407191236

8003407599114

8003407502018

12

12

6

12

6

12

12

12

2

2

6

12

12

35

24

33

21

6

24

21

21

17

17

10

10

14

8

5

6

6

6

5

5

5

5

5

5

5

5

3.360

1.440

198

1512

216

1.440

1.260

1.260

170

170

300

600

840

codice interno descrizione prodotto

item code item description

vendita
per collo

units per
case

strati per
pedana

layers per
pallet
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pedana

units per
pallet

colli per
strato

cases
per layer

unità di
vendita

selling
unit

EAN unità
di vendita

EAN
unit

Abbinamenti (combination)



Aceto Balsamico
di Modena IGP e DOP

Balsamic Vinegar of Modena

L’Aceto Balsamico di Modena IGP è affinato dalle sapienti mani della famiglia 
Milano nell’acetaia di Modena ed è disponibile in vari formati da 250 ml a 5 lt. 
L’Aceto Balsamico Tradizionale di Modena DOP rappresenta il vanto e l’orgoglio 
dell’Azienda ed è disponibile nel formato di 100 ml.

The Balsamic vinegar of Modena is matured by the Milano's family wise artisans 
hands in the factory of Modena. It is available in several sizes from 250 ml to 5 
lt. The Traditional Balsamic Vinegar represents the pride of the Company and it 
is available only in 100 ml format.

100 ml

100 ml

250 ml

250 ml

PFT12GI010001AMEU

PFT25GI010001AMEU

PFB14CU025006AMEU

PFB11CE025012AMEU

Aceto Balsamico Tradizionale Dop 12 Anni - Traditional Balsamic Vinegar Dop 12 Years

Aceto Balsamico Tradizionale Dop 25 Anni - Traditional Balsamic Vinegar Dop 25 Years

Aceto Balsamico Di Modena Igp Vinagrum - Balsamic Vinegar Of Modena Vinagrum

Aceto Balsamico Di Modena Igp Azzurra - Balsamic Vinegar Of Modena Light Blue

8003407231314

8003407231321

8003407101419

8003407900029

1

1

6

12

nd

nd

23

21

nd

nd

8

6

1

1

1.104

1.512

codice interno descrizione prodotto

item code item description

vendita
per collo

units per
case

strati per
pedana

layers per
pallet

vendite per
pedana

units per
pallet

colli per
strato

cases
per layer

unità di
vendita

selling
unit

EAN unità
di vendita

EAN
unit

Abbinamenti (combination)



Aceti monovitigni

Single-grape vinegars

La nostra linea Monovitigni rappresenta l'attenzione che dedichiamo alla scelta 
delle materie prime di alta qualità e al processo di produzione artigianale. 
L’eccellenza dei vitigni Chianti, degli Chardonnay e dell’Aceto Balsamico di 
Modena IGP Invecchiato adornano e impreziosiscono ogni pietanza donando 
un piacevole profilo aromatico.

Our single-grape vinegar line represents the focus that we dedicate on the 
choice of high-quality raw materials and the handcrafted production process. 
The excellence of the Chianti, Chardonnay and Aged Balsamic Vinegar of 
Modena grapes adorn and embellish every dish with a pleasant aromatic profile.

250 ml

250 ml

250 ml

PFCY7RE025006AMEU

PFI11RE025006AMEU

PFCH7RE025006AMEU

Aceto Di Vino Bianco Di Chardonnay - Chardonnay White Wine Vinegar

Aceto Balsamico Di Modena Invecchiato - Aged Balsamic Vinegar of Modena

Aceto Di Vino Roso Di Chianti - Chianti Red Wine Vinegar

8003407236289

8003407236272

8003407236296

6

6

6

37

37

37

6

6

6

1.332

1.332

1.332

codice interno descrizione prodotto

item code item description

vendita
per collo

units per
case

strati per
pedana

layers per
pallet

vendite per
pedana

units per
pallet

colli per
strato

cases
per layer

unità di
vendita

selling
unit

EAN unità
di vendita

EAN
unit

Abbinamenti (combination)



Aceto di Mele

Apple Cider Vinegar

L’aceto di mele è un prodotto naturale ottenuto dalla fermentazione acetica del 
sidro di mele. Consigliato da numerosi dietologi, viene utilizzato come condimento 
unico poiché non necessita di essere abbinato all’olio. L’Aceto di Melannurca 
Campana IGP è un omaggio al territorio dal quale è nato più di 130 anni fa.

Apple cider vinegar is a natural product, obtained from the acetic fermentation of 
the apple cider vinegar. Recommended by numerous dietologists, this vinegar can 
be used as a dressing on its own since you do not need to add oil. The Melannurca 
Campana IGP is a tribute to the area from which it was innate over 130 years ago.

500 ml

250 ml

500 ml

1 lt

PET 1 lt

5 lt

1 lt

250 ml

PFMA5TU050006AMIT

PFMABS025006AMIT

PFML5BD050012AMEU

PFML5EU100012AMEU

PFML5LN100012AMEU

PFML5PE500002AMEU

PFMN5EU100012AMEU

PFCMOCU025006AMEU

Aceto Di Melannurca Campana Igp 5% - Apple Cider Vinegar From Melannurca Campana Igp

Aceto Di Melannurca Campana Igp 5% - Apple Cider Vinegar From Melannurca Campana Igp 

Aceto Di Mele - Apple Cider Vinegar

Aceto Di Mele - Apple Cider Vinegar

Aceto Di Mele - Apple Cider Vinegar

Aceto Di Mele - Apple Cider Vinegar

Aceto Di Mele Biologico Non Filtrato - Organic Apple Cider Vinegar With The Mother

Vinagrum alla Mela Biologico - Organic Apple Dressing Vinagrum

8003407211293

8003407237149

8003407701138

8003407161246

8003407111272

8003407210111

8003407018165

8003407211262

6

6

12

12

12

2

12

6

20

39

14

10

12

17

10

23

6

5

5

5

5

5

5

8

720

1140

840

600

720

170

600

1.104

codice interno descrizione prodotto

item code item description

vendita
per collo

units per
case

strati per
pedana

layers per
pallet

vendite per
pedana

units per
pallet

colli per
strato

cases
per layer

unità di
vendita

selling
unit

EAN unità
di vendita

EAN
unit

Abbinamenti (combination)



HPDE 800 ml

HPDE 500 ml

PET 250 ml

PET 250 ml

PET 150 ml

PET 150 ml

PET 150 ml

PET 150 ml

PET 150 ml

PET 150 ml

PET 150 ml

PET 150 ml

PFSBKPL080006AMEU

PFSBKOG050012AMEU

PFSBKOG025012AMEU

PFSCBOG025012AMEU

PFSPOOG015012AMEU

PFSMBOG015012AMEU

PFSCHOG015012AMEU

PFSCCOG015012AMEU

PFSCTOG015012AMEU

PFSCFOG015012AMEU

PFSCLOG015012AMEU

PFSCAOG015012AMEU

Crema Nera con ABM Igp - Cream with Balsamic Vinegar of Modena

Crema Nera con ABM Igp - Cream with Balsamic Vinegar of Modena

Crema Nera con ABM Igp - Cream with Balsamic Vinegar of Modena

Crema Bianca con ABM Igp - White Cream with Balsamic Vinegar of Modena

Crema Biologica con ABM Igp - Organic Cream with Balsamic Vinegar of Modena

Crema Biologica con Aceto Di Mele - Organic Apple Vinegar Cream 

Crema Whynot al Peperoncino - Cream Whynot at Hot Chilli Pepper

Crema Whynot al Curry - Cream Whynot at Curry

Crema Whynot al Tartufo - Cream Whynot at Truffle

Crema Whynot alla Fragola - Cream Whynot at Strawberry

Crema Whynot al Limone - Cream Whynot at Lemon

Crema Whynot all'aglio e Rosmarino - Cream Whynot at Garlic and Rosemary

8003407140937

8003407170255

8003407224139

8003407167139

8003407111293

8003407111302

8003407154149

8003407214140

8003407294142

8003407174147

8003407204141

8003407234148

6

12

12

12

12

12

12

12

12

12

12

12

18

18

28

28

41

41

41

41

41

41

41

41

6

5

6

6

6

6

6

6

6

6

6

6

648

1.080

2.016

2.016

2.952

2.952

2.952

2.952

2.952

2.952

2.952

2.952

codice interno descrizione prodotto

item code item description

vendita
per collo

units per
case

strati per
pedana

layers per
pallet

vendite per
pedana

units per
pallet

colli per
strato

cases
per layer

unità di
vendita

selling
unit

EAN unità
di vendita

EAN
unit

Glasse di Aceto

Vinegar Glazes

Abbinamenti (combination)

Le glasse di aceto sono dei condimenti completi, ideale per arricchire tutti i tipi di 
piatti, da quelli più semplici a quelli più elaborati. L’alta densità di questi prodotti e 
la praticità d’utilizzo dei comodi dispenser a pressione consentono di effettuare 
guarnizioni e decorazioni da vero chef.

The Vinegar Glazes are a complete condiment, ideal on gourmet dishes but equally 
easy and always ready for the more common ones. The high density of the product 
and its practical squeeze bottle gives the possibility to garnish all sort of dishes.



Aceti con Madre Biologici

Organic Vinegars with the mother

La nuova linea di aceto Deto Andrea Milano utilizza ingredienti 100% biologici, non 
filtrati e non pastorizzati. Le proprietà salutari dell’aceto lo rendono un ingrediente 
ideale per i condimenti o per essere gustato in infusi o diluito in acqua. 

The new Deto Andrea Milano vinegar line uses 100% unfiltered, unpasteurized 
organic ingredients.The healthy properties of vinegar make it an ideal condiment 
for dressings, or can be appreciated also mixed in herbal teas or diluted in water. 

500 ml

500 ml

500 ml

500 ml

500 ml

500 ml

500 ml

500 ml

Aceto di Mele Bio non Filtrato - Organic Apple Cider Vinegar With The Mother

Aceto di Riso Bio non Filtrato - Organic Rice Vinegar With The Mother

Aceto di Cocco Bio non Filtrato - Organic Coconut Vinegar With The Mother

Aceto di Melograno Bio non Filtrato - Organic Pomegranate Vinegar With The Mother

Infuso di Aceto Mele Bio + Cannella e Curcuma - Organic Apple Vinegar Infusion
+ Cinnamon and Turmeric

Infuso di Aceto Mele Bio + Curcuma e Zenzero - Organic Apple Vinegar Infusion
+ Ginger and Turmeric

Infuso di Aceto Mele Bio + Matcha e Limone - Organic Apple Vinegar Infusion
+ Matcha and Lemon

Aceto di Vino Bianco Bio non Filtrato - Organic White Wine Vinegar With The Mother

8003407261168

8003407208170

8003407205070

8003407156181

8003407193025

8003407193070

8003407192271

6

6

6

6

6

6

6

24

24

24

24

24

24

24

7

7

7

7

7

7

7

1.008

1.008

1.008

1.008

1.008

1.008

1.008

codice interno descrizione prodotto

item code item description

vendita
per collo

units per
case

strati per
pedana

layers per
pallet

vendite per
pedana

units per
pallet

colli per
strato

cases
per layer

unità di
vendita

selling
unit

EAN unità
di vendita

EAN
unit

PFMN5SY050006DOEU

PFRM5SY050006DOEU

PFCC5SY050006DOEU

PFMG5SY050006DOEU

PFAPHSY050006DOEU

PFAPSSY050006DOEU

PFAPSSY050006DOEU

PFAPGSY050006DOEU Aceto Di Mele Biologico Non Filtrato Con Miele - Organic Apple Cider Vinegar
With Mother And Honey

8003407234247

Abbinamenti (combination)

Caramelle Gommose con Aceto Di Mele - Apple Cider Vinegar Gummies

500 ml 6 24 7 1.008

6 24 7

6 24 7 1.008

6 30 8 1.440

PFO19SY050006DOEU Aceto Balsamico di Modena Biologico - Organic Balsamic Vinegar of Modena 500 ml 8003407193063

PFBN6SY050006DOEU

PFRN6SY050006DOEU

PFGMLJR005006DOEU

Aceto di Vino Rosso Bio non Filtrato - Organic Red Wine Vinegar With The Mother 500 ml

8003407193056

8003407193049

8003407211255

1.008

6 24 7 1.008

HDPE 200 g



Altri aceti

Others Vinegar

Il segreto e la straordinaria qualità degli aceti speciali li rende perfetti per ogni 
situazione e per ogni tipo di cucina. Condimenti unici per palati speciali. 

The secret and the extraordinary quality of the special vinegars make them perfect 
for every occasion and any type  of cuisine. Unique condiments for singular palates.

500 ml

PET 5 lt

250 ml

500 ml

PET 5 lt

500 ml

1 lt

PET 5 lt

250 ml

PFRC5BD050012AMEU

PFRC5PE500002AMEU

PFCSHBD025012AMEU

PFVJ7MA050012AMEU

PFVJ7PE500003AMEU

PFCBMBD050012AMEU

PFCBMEU100012AMEU

PFCBMPE500002AMEU

PFRL7VE025012AMEU

Aceto Di Riso - Rice Vinegar

Aceto Di Riso - Rice Vinegar

Condimento per Sushi - Sushi Rice Vinegar

Aceto di Jerez Dop 7% - Vinagre de Jerez

Aceto di Jerez Dop 7% - Vinagre de Jerez

Condimento Bianco Aurum - White Condiment Aurum

Condimento Bianco Aurum - White Condiment Aurum

Condimento Bianco Aurum - White Condiment Aurum

Aceto di Vino Rosso Lacryma Christi Del Vesuvio - Red Wine Lacryma Christi Vinegar

8003407205285

8003407237194

8003407211279

8003407273178

8003407215178

8003407300939

8003407014122

8003407123121

8003407160546

12

2

12

12

3

12

12

2

12

14

17

24

21

11

14

10

17

21

5

5

5

5

4

5

5

5

5

840

170

1.440

1.260

132

840

600

170

1.260

codice interno descrizione prodotto

item code item description

vendita
per collo

units per
case

strati per
pedana

layers per
pallet

vendite per
pedana

units per
pallet

colli per
strato

cases
per layer

unità di
vendita

selling
unit

EAN unità
di vendita

EAN
unit

Abbinamenti (combination)



Abbinamenti (combination)

Perle di Aceto

Vinegar Pearls

Le Perle Atmosphere, sono prodotte con poche gocce di Aceto Balsamico di 
Modena IGP e grazie alla maestria della Famiglia Milano, questo prodotto è 
considerato l’equivalente del “Caviale” di Modena.  Perfette per arricchire tutti i 
piatti della tradizione mediterranea.

The "Atmosphere Pearls” are made with a few drops of the best Balsamic Vinegar 
of Modena IGP and thanks to this brilliant technique of Milano’s family, the drops 
are transformed into the equivalent of a “Modena Caviar”. Perfect to enrich all 
Mediterranean traditional foods. 

300 g

50 g

50 g

50 g

50 g

50 g

Perle Nere con Aceto Balsamico di Modena Igp
Black Pearls with Balsamic Vinegar of Modena

Perle con Condimento Bianco - Pearls at White Condiment

Perle al Limone - Pearls at Lemon

Perle Nere al Tartufo con Aceto Balsamico - Black Pearls at Truffle

Perle all'amarena - Pearls at Cherry

8003407190642

8003407157164

8003407167163

8003407202178

8003407202147

8003407202161

6

12

12

12

12

12

17

36

36

36

36

36

10

6

6

6

6

6

1.020

2.592

2.592

2.592

2.592

2.592

codice interno descrizione prodotto

item code item description

vendita
per collo

units per
case

strati per
pedana

layers per
pallet

vendite per
pedana

units per
pallet

colli per
strato

cases
per layer

unità di
vendita

selling
unit

EAN unità
di vendita

EAN
unit

PFPN1JR030006AMEU

PFPN1JR005012AMEU

PFPB1JR005012AMEU

PFPL1JR005012AMEU

PFPT1JR005012AMEU

PFPA1JR005012AMEU

Perle Nere con Aceto Balsamico di Modena Igp
Black Pearls with Balsamic Vinegar of Modena



Aceto di Vino

Wine Vinegar

L’Acetificio Andrea Milano produce aceto di vino sin dal 1889. L’aceto di vino sia 
bianco che rosso costituisce il cardine della produzione dell’azienda. Profumi, 
aroma e tradizione si sposano in una festa di sapori.

The Andrea Milano vinegar factory produces wine vinegar since 1889. Wine vinegar 
both white and red are the cornerstone of the company manufacturing. Smells, 
aroma and tradition combine themselves in a tasty celebration.

1 Lt PET

1 Lt PET

1 Lt

1 Lt

500 ml

500 ml

500 ml

250 ml

PET 5 lt

PET 5 lt

PET 5 lt

200 pz x 5 ml

PFAB6LN100012AMIT

PFAR6LN100012AMIT

PFAB6EU100012AMIT

PFAR6EU100012AMEU

PFAB6BD050012AMEU

PFAR6BD050012AMEU

PFBO6BD050012AMEU

PFAB6MA025012AMEU

PFBO6PE500002AMEU

PFAB6PE500002AMEU

PFAR6PE500002AMEU 

PFB21DI2000005AMEU

Aceto di Vino Bianco - White Wine Vinegar

Aceto di Vino Rosso - Red  Wine Vinegar

Aceto di Vino Bianco - White Wine Vinegar

Aceto di Vino Rosso - Red  Wine Vinegar

Aceto di Vino Bianco - White Wine Vinegar

Aceto di Vino Rosso - Red  Wine Vinegar

Aceto di Vino Bianco Bio - Organic White Wine Vinegar

Aceto di Vino Bianco - White Wine Vinegar

Aceto di Vino Bianco Bio - Organic White Wine Vinegar

Aceto di Vino Bianco - White Wine Vinegar

Aceto di Vino Rosso - Red Wine Vinegar

Aceto di Vino Bianco - White Wine Vinegar

8003407071149

8003407116147

8003407111586

8003407599131

8003407559285

8003407559278

8003407130471

8003407150523

8003407225306

8003407599209

8003407599193

8003407206039

12

12

12

12

12

12

12

12

2

2

2

6

12

12

10

10

14

14

14

24

17

17

17

6

5

5

5

5

5

5

5

5

5

5

5

6

720

720

600

600

840

840

840

1.440

170

170

170

216

codice interno descrizione prodotto

item code item description

vendita
per collo

units per
case

strati per
pedana

layers per
pallet

vendite per
pedana

units per
pallet

colli per
strato

cases
per layer

unità di
vendita

selling
unit

EAN unità
di vendita

EAN
unit

Abbinamenti (combination)



Aceto di Alcol MULTIUSO

Spirit Vinegar ALL PURPOSES

L’Aceto di Alcol è un prodotto naturale ottenuto da sole materie prime di origini 
agricole. Quest’aceto è estremamente versatile per qualsiasi impiego, da quello 
alimentare a quelli suggeriti per la casa e per i suoi mille usi quotidiani. 

Spirit vinegar is a natural product obtained only from raw materials of agricultural 
origin. This vinegar is extremely resourceful, to be used for food to those suggested 
for daily benefits at home.

PET 1 lt

PET 1 lt

PET 1 lt

Trigger 750 ml

Trigger 750 ml

Trigger 750 ml

5 lt HDPE

Aceto di Alcool Classico - Spirit Vinegar Classico

Aceto di Alcool Limone - Spirit Vinegar Lemon

Aceto di Alcool Biologico alla Mela 8% - Organic Spirit Vinegar at Apple 8%

Aceto di Alcool Classico - Spirit Vinegar Classico

Aceto di Alcool Limone - Spirit Vinegar Lemon

Aceto di Alcool Melograno - Spirit Vinegar Pomegranate

Aceto di Alcool Classico - Spirit Vinegar Classico

8003407023162

8003407203182

8003407211248

8003407194015

8003407193308

8003407193315

8003407215062

12

12

12

12

12

12

2

12

12

12

13

13

13

14

5

5

5

5

5

5

6

720

720

720

780

780

780

168

codice interno descrizione prodotto

item code item description

vendita
per collo

units per
case

strati per
pedana

layers per
pallet

vendite per
pedana

units per
pallet

colli per
strato

cases
per layer

unità di
vendita

selling
unit

EAN unità
di vendita

EAN
unit

PFAA6LN100012SAIT

PFAL6LN100012SAIT

PFAP8LN100012SAIT

PFAA6TR075012SAIT

PFAL6TR075012SAIT

PFAM6TR075012SAIT

PFAA6BA500002SAIT

Abbinamenti (combination)



Scopri gli abbinamenti (Discover the combinations)

Crema Nera con "Aceto Balsamico di Modena IGP" e bio
Black cream with “balsamic vinegar of modena IGP”

Crema Bianca
White cream

Crema Biologica con Aceto di mele
Organic cream with apple cider vinegar

Crema Whynot al peperoncino
Whynot chilli pepper cream

Crema Whynot al curry
Whynot curry cream

Crema Whynot al tartufo
Whynot cream truffle cream

Crema Whynot alla fragola
Whynot strawberry cream

Crema Whynot al limone
Whynot lemon cream

Crema Whynot all'aglio e rosmarino
Whynot garlic and rosemary cream

Atmosphere perle nere con Aceto Balsamico
Atmosphere black pearls with balsamic vinegar of Modena

Atmosphere perle con condimento bianco
Atmosphere pearls with white condiment

Atmosphere perle al limone
Atmosphere lemon pearls

Atmosphere perle nere al tartufo con Aceto Balsamico
Atmosphere truffle pearls with balsamic vinegar of Modena

Atmosphere perle all'amarena
Atmosphere cherry pearls

Aceto di riso
Rice vinegar

Condimento per sushi
Sushi dressing

Aceto di Jerez dop 
Sherry vinegar pdo

Condimento bianco Aurum
Aurum white condiment

Aceto di vino rosso Lacryma Christi del Vesuvio
Lacryma Christi del Vesuvio red wine vinegar

Vinagrum alla mela biologico
Organic apple vinagrum

Aceto di vino
Wine vinegar

Aceto Balsamico Tradizionale DOP
Traditional balsamic vinegar

Aceto Balsamico di Modena IGP Vinagrum
Balsamic vinegar of Modena IGP Vinagrum

Aceto Balsamico di Modena IGP foglia azzurra
Balsamic vinegar of Modena blue leaf

Aceto Balsamico di Modena IGP foglia oro
Balsamic vinegar of Modena gold leaf

Aceto Balsamico di Modena IGP foglia argento
Balsamic vinegar of Modena silver leaf

Aceto Balsamico di Modena IGP foglia rossa 1 sigillo
Balsamic vinegar of Modena red leaf 1 seal

Aceto di mele 
Apple cider vinegar

Aceti con madre
Organic vinegars with the mother

Aceto di alcool
Spirit vinegar

VinaigrettePoke

Verdure crude
Raw vegetables

Verdure cotte
Cooked vegetables

Carne rossa
Red Meat

Carne bianca
White Meat

Pesce
Fish

Formaggi
Cheese

Frutta  FruitBruschetta Cocktails

Crostacei
Crostaceans

Risotto CarpaccioSushi

Marinature
Marinades

Drink, mix dress

Per la casa
For household



Sede Legale (Headquarter)
Corso Protopisani, 91- 80146 Napoli (Italia)
tel: +39 081 8446013 - fax: +39 081 5590623

WWW.ACETOMILANO.IT

info@acetomilano.it


