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LEGENDA • LEGEND

Unità di vendita per cartone
Selling units per outer carton

Codice prodotto
Item code

Peso netto (g, oz)
Net weight (g, oz)

Cartoni per pallet EPAL caricabile su camion
Outer cartons per UK pallet loadable on truck

Prodotto disponibile con minimo d’ordine
Product available with MOQ

Estrarre dal congelatore e, secondo le preferenze, consumare immediatamente o dopo pochi minuti
Remove from the freezer and consume immediately or after a few minutes, as you prefer

Estrarre dal freezer e lasciar scongelare in frigorifero per poco tempo prima di consumare 
(si prega di leggere le istruzioni per ulteriori dettagli)
Remove from the freezer and place in the fridge for a short time before consuming
(please, read instructions for details)

Cod.
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*Cartoni/Outer Cartons

LE NOSTRE  MONOPORZIONI | OUR INDIVIDUAL PORTIONS
DOLC’EGO TIRAMISÙ • 1 MONOPORZIONE   |   DOLC’EGO TIRAMISU •  1 INDIVIDUAL PORTION

L’essenza del tiramisù in un savoiardo imbevuto al caff è e avvolto 
da golosa crema al mascarpone. –18°C

0°F +4°C
+39°F

1 h
The classic tiramisu with a ladyfi nger dipped in a mouth-watering 
mascarpone cream.

Cod.

1039 12
70 g 270 (EPAL)*

2,47 oz 360 (UK)*

Cod.

834 12
70 g 270 (EPAL)*

2,47 oz 360 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

DOLC’EGO TIRAMISÙ • 2 MONOPORZIONI   |   DOLC’EGO TIRAMISU •  2 INDIVIDUAL PORTIONS

L’essenza del tiramisù in un savoiardo imbevuto al caff è e avvolto 
da golosa crema al mascarpone.  –18°C

0°F +4°C
+39°F

1 h
The classic tiramisu with a ladyfi nger dipped in a mouth-watering 
mascarpone cream. 

Cod.

1040 8
140 g 187 (EPAL)*

4,94 oz 288 (UK)*

Cod.

465 8
140 g 187  (EPAL)*

4,94 oz 288 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

DOLC’EGO MERINGATA • 1 MONOPORZIONE   |   DOLC’EGO MERINGATA • 1 INDIVIDUAL PORTION

Delicata meringa ricoperta da un fi ne semifreddo alla panna, ar-
ricchita con granella di meringa.  

–18°C
0°F +4°C

+39°F
5

min.
A delicious caramelized meringue covered with a delicate cream 
semifreddo with a top of meringue granules. 

Cod.

1041 12
55 g 270 (EPAL)*

1,94 oz 360 (UK)*

Cod.

841 12
55 g 270 (EPAL)*

1,94 oz 360 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

SUPERMARKET
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*Cartoni/Outer Cartons

LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS

DOLC’EGO MERINGATA • 2 MONOPORZIONI   |   DOLC’EGO MERINGATA • 2 INDIVIDUAL PORTIONS

Delicata meringa ricoperta da un fi ne semifreddo alla panna, ar-
ricchita con granella di meringa. 

–18°C
0°F +4°C

+39°F
5

min.
A delicious caramelized meringue covered with a delicate cream 
semifreddo with a top of meringue granules. 

Cod.

1042 8
110 g 187 (EPAL)*

3,88 oz 288 (UK)*

Cod.

466 8
110 g 187 (EPAL)*

3,88 oz 288 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

DOLC’EGO PROFITEROLES CACAO • 1 MONOPORZIONE   |   DOLC’EGO COCOA PROFITEROLES • 1 INDIVIDUAL PORTION

Tris di soffi  ci bignè prodotti dai nostri fornai, farciti con crema al 
latte e ricoperti di deliziosa crema al cacao.  –18°C

0°F +4°C
+39°F

1 h
Exquisite choux pastries made by our bakers, fi lled with milk cream 
and topped with soft cocoa cream. 

Cod.

1043 12
60g 270 (EPAL)*

2,11 oz 360 (UK)*

Cod.

835 12
55 g 270 (EPAL)*

1,94 oz 360 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

DOLC’EGO PROFITEROLES CACAO • 2 MONOPORZIONI   |   DOLC’EGO COCOA PROFITEROLES • 2 INDIVIDUAL PORTIONS

Tris di soffi  ci bignè prodotti dai nostri fornai, farciti con crema al 
latte e ricoperti di deliziosa crema al cacao. –18°C

0°F +4°C
+39°F

1 h
Exquisite choux pastries made by our bakers, fi lled with milk cream 
and topped with soft cocoa cream. 

Cod.

1044 8
120 g 187 (EPAL)*

4,23 oz 288 (UK)*

Cod.

464 8
110 g 187 (EPAL)*

3,88 oz 288 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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*Cartoni/Outer Cartons

LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS

DOLC’EGO PROFITEROLES LATTE • 1 MONOPORZIONE   |   DOLC’EGO MILK PROFITEROLES • 1 INDIVIDUAL PORTION

Tris di soffi  ci bignè prodotti dai nostri fornai, farciti con crema al 
cacao e ricoperti di deliziosa crema al latte. –18°C

0°F +4°C
+39°F

1 h
Exquisite choux pastries made by our bakers, fi lled with cocoa cream 
and topped with soft milk cream. 

Cod.

1045 12
60g 270 (EPAL)*

2,11 oz 360 (UK)*

Cod.

840 12
55 g 270 (EPAL)*

1,94 oz 360 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

DOLC’EGO CHEESECAKE FRUTTI DI BOSCO • 1 MONOPORZIONE   |   DOLC’EGO WILD BERRIES CHEESECAKE • 1 INDIVIDUAL PORTION

Fragrante biscotto di frolla ricoperto da un morbido semifreddo 
al formaggio decorato con delicata gelatina ai frutti di bosco con 
ribes e mirtilli.  –18°C

0°F +4°C
+39°F

1 h
A delicious base of a crunchy shortcrust pastry covered by a soft 
cheese parfait semifreddo decorated with a fi ne wild berries jelly, cur-
rants and blueberries.

Cod.

1046 12
75 g 270 (EPAL)*

2,64 oz 360 (UK)*

Cod.

  

895 12
75 g 270 (EPAL)*

2,64 oz 360 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

DOLC’EGO CIOCCOLATO E COCCO • 1 MONOPORZIONE   |   DOLC’EGO CHOCOLATE AND COCONUT • 1 INDIVIDUAL PORTION                 

Fragrante biscotto di frolla ricoperto di cioccolato, farcito con 
semifreddo al cocco e delicato semifreddo al cioccolato, decora-
to con cocco grattuggiato. –18°C

0°F +4°C
+39°F

1 h
A delicious base of a chocolate shortcrust pastry covered by two layers 
of semifreddo (coconut and chocolate) decorated with grated coco-
nut. 

Cod.

1050 12
70 g 270 (EPAL)*

2,47 oz 360 (UK)*

Cod.

898 12
70 g 270 (EPAL)*

2,47 oz 360 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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*Cartoni/Outer Cartons

LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS

DOLC’EGO MOCACCINO • 1 MONOPORZIONE   |   DOLC’EGO MOCACCINO • 1 INDIVIDUAL PORTION

Delizioso semifreddo al caff è ricoperto da un delicato strato di 
semifreddo al latte con una spolverata di caff è e adagiato su un 
soffi  ce pan di Spagna al cacao. –18°C

0°F +4°C
+39°F

1 h
Spoon dessert with cocoa sponge cake covered by coff ee semifreddo 
and delicate milk cream, decorated with coff ee powder. 

Cod.

1048 12
55 g 270 (EPAL)*

1,94 oz 360 (UK)*

Cod.

896 12
55 g 270 (EPAL)*

1,94 oz 360 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

DOLC’EGO TIRAMISÙ ANANAS • 1 MONOPORZIONE   |   DOLC’EGO PINEAPPLE TIRAMISU • 1 INDIVIDUAL PORTION

Un nuovo gusto di tiramisù con savoiardo imbevuto al succo di 
ananas e ricoperto da un delicato semifreddo, decorato con pezzi 
di ananas e gelatina. –18°C

0°F +4°C
+39°F

1 h
A new taste of tiramisù with a ladyfi nger drenched in pineapple juice 
and covered with a delicate semifreddo, topped with pineapple pieces 
and jelly. 

Cod.

1049 12
75 g 270 (EPAL)*

2,64 oz 360 (UK)*

Cod.

897 12
75 g 270 (EPAL)*

2,64 oz 360 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

DOLC’EGO ZUPPA INGLESE • 1 MONOPORZIONE   |   DOLC’EGO ZUPPA INGLESE • 1 INDIVIDUAL PORTION

Delicato dessert con savoiardo ricoperto da deliziosa crema al 
cacao e golosa crema allo zabaione, decorato con gocce e riccioli 
di cioccolato. –18°C

0°F +4°C
+39°F

1 h
Spoon dessert with a ladyfi nger covered by cocoa cream and za-
baione cream, decorated with dark chocolate drops and curls. 

Cod.

1047 12
75 g 270 (EPAL)*

2,64 oz 360 (UK)*

Cod.

853 12
75 g 270 (EPAL)*

2,64 oz 360 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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*Cartoni/Outer Cartons

LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS

MINI QUADROTTO CIOCCOLATO E RUM • 2 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO CHOCOLATE AND RUM • 2 MINI SQUARE PORTIONS

Soffi  ce pan di Spagna al cacao imbevuto di bagna al rum, rico-
perto da golosi strati di semifreddo al cioccolato e crema al rum, 
decorati con granella di meringa al cacao. 
Cocoa sponge cake drenched with rum syrup, covered with 
mouth-watering layers of chocolate semifreddo and rum pastry 
cream, decorated with cocoa meringue granules.  

Cod.

561 12 100 g 252 (EPAL)*                                                        –18°C
0°F +4°C

+39°F
1 h

3,53 oz 324 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

MINI QUADROTTO RICOTTA E PERE • 2 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO RICOTTA CHEESE AND PEAR • 2 MINI SQUARE PORTIONS

Deliziosa gelatina di pera adagiata su un soffi  ce pan di Spagna 
e ricoperta da un delicato semifreddo alla ricotta, decorato con 
granella di nocciole.
Delicious pear jelly on a base of soft sponge cake, covered by deli-
cate ricotta cheese semifreddo, decorated with hazelnut granules. 

Cod.

558 12 100 g 252 (EPAL)* –18°C
0°F +4°C

+39°F
1 h

3,53 oz 324 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

MINI QUADROTTO SABAUDO • 2 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO SABAUDO • 2 MINI SQUARE PORTIONS

Soffi  ce pan di Spagna al cacao, ricoperto da uno strato di delicato 
semifreddo al gusto di mandorla e da un goloso semifreddo al 
cioccolato, decorato con ciuffi   di crema al cacao. 
Cocoa sponge cake, topped by a layer of semifreddo with a delicate 
taste of almond and a mouth-watering chocolate semifreddo, deco-
rated with delicious dollops of cocoa cream.  

Cod.

559 12 90 g 252 (EPAL)* 
45
min.
4545–18°C

0°F +4°C
+39°F3,17 oz 324 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

MINI QUADROTTO TORRONE • 2 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO NOUGAT • 2 MINI SQUARE PORTIONS

Croccante meringa al cacao, ricoperta da un delicato semifreddo 
al torrone con cuore di crema al cacao, decorato con cioccolato 
fondente. 
Crunchy cocoa meringue, covered with delicate nougat semifreddo 
with a heart of cocoa cream, decorated with dark chocolate. 

Cod.

560 12 80 g 252 (EPAL)*
20
min.
200–18°C

0°F +4°C
+39°F2,82 oz 324 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

MINI QUADROTTO CIOCCOLATO E LAMPONE • 2 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO CHOCOLATE AND RASPBERRY • 2 MINI SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo al lampone su morbido pan di Spagna al 
cacao, ricoperto da gelatina al lampone e goloso semifreddo al 
cioccolato, decorato con cioccolato fondente. 
Delicious raspberry semifreddo on a base of cocoa sponge cake, 
covered with raspberry jelly and mouth-watering chocolate semi-
freddo, decorated with dark chocolate. 

Cod.

557 12 100 g 252 (EPAL)* –18°C
0°F +4°C

+39°F
1 h

3,53 oz 324 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS

MINI QUADROTTO GIANDUIA • 2 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO CHOCOLATE AND HAZELNUT • 2 MINI SQUARE PORTIONS

Un gustoso semifreddo al gianduia con cuore di semifreddo alla 
nocciola, fi nemente decorato, adagiato su una base di soffi  ce pan 
di spagna al cacao.
Delicious gianduia (chocolate+hazelnut) semifreddo with a heart of 
hazelnut semifreddo on a base of cocoa sponge cake.

Cod.

563 12 96 g 252 (EPAL)*
20
min.
200–18°C

0°F +4°C
+39°F3,39 oz 324 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

MINI QUADROTTO AMARENA • 2 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO BLACK CHERRY • 2 MINI SQUARE PORTIONS

Un delicato semifreddo alla panna, fi nemente decorato, racchiu-
de al suo interno una deliziosa amarena e si adagia su una base di 
soffi  ce pan di spagna imbevuto di succo di amarena.
Delicate cream semifreddo on a base of sponge cake drenched in 
black cherry juice, topped with a lively decoration and the surprise of 
a whole black cherry inside.

Cod.

562 12 86 g 252 (EPAL)*
20
min.
200–18°C

0°F +4°C
+39°F3,03 oz 324 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO FRUTTI DI BOSCO • 2 PORZIONI   |   QUADROTTO WILD BERRIES • 2 SQUARE PORTIONS

Delicato semifreddo adagiato su un soffi  ce pan di Spagna rico-
perto con frutti di bosco e gelatina di fragola.
Delicious semifreddo on a bed of soft sponge cake covered with wild 
berries and strawberry jelly.

Cod.

410 12 170 g 168 (EPAL)*
4h–18°C

0°F +4°C
+39°F6 oz 204 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO FRUTTI DI BOSCO • 4 PORZIONI   |   QUADROTTO WILD BERRIES • 4 SQUARE PORTIONS

Delicato semifreddo adagiato su un soffi  ce pan di Spagna rico-
perto con frutti di bosco e gelatina di fragola.
Delicious semifreddo on a bed of soft sponge cake covered with wild 
berries and strawberry jelly.

Cod.

1018 8 340 g 96 (EPAL)*
4h–18°C

0°F +4°C
+39°F12 oz 96 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO TIRAMISÙ • 2 PORZIONI   |   QUADROTTO TIRAMISU • 2 SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo al mascarpone e zabaglione, adagiato su un 
soffi  ce pan di Spagna imbevuto al caff è.
Delicious semifreddo of mascarpone and zabaglione on a bed of soft 
sponge cake drenched in coff ee.

Cod.

407 12 150 g 168 (EPAL)*
4h–18°C

0°F +4°C
+39°F5,29 oz 204 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months
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LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS

QUADROTTO TIRAMISÙ • 4 PORZIONI   |   QUADROTTO TIRAMISU • 4 SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo al mascarpone e zabaglione, adagiato su un 
soffi  ce pan di Spagna imbevuto al caff è.
Delicious semifreddo of mascarpone and zabaglione on a bed of soft 
sponge cake drenched in coff ee.

Cod.

1033 8 300 g 96 (EPAL)*
4h–18°C

0°F +4°C
+39°F10,58 oz 96 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO CIOCCOLATO • 2 PORZIONI   |   QUADROTTO CHOCOLATE • 2 SQUARE PORTIONS

Goloso semifreddo al cioccolato fondente, adagiato su granella 
di meringa al cacao e decorato con cioccolato fondente.
Mouth-watering dark chocolate semifreddo on a bed of cocoa me-
ringue and decorated with dark chocolate.

Cod.

400 12 150 g 168 (EPAL)*
10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F5,29 oz 204 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO CIOCCOLATO • 4 PORZIONI   |   QUADROTTO CHOCOLATE • 4 SQUARE PORTIONS

Goloso semifreddo al cioccolato fondente, adagiato su granella 
di meringa al cacao e decorato con cioccolato fondente.
Mouth-watering dark chocolate semifreddo on a bed of cocoa me-
ringue and decorated with dark chocolate.

Cod.

1034 8 300 g 96 (EPAL)*
10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F10,58 oz 96 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO PISTACCHIO • 2 PORZIONI   |   QUADROTTO PISTACHIO • 2 SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo al pistacchio adagiato su granella di merin-
ga al cacao e decorato con puro cioccolato fondente.
Delicious pistachio semifreddo on a bed of cocoa meringue granules 
and decorated with pure plain chocolate.

Cod.

408 12 150 g 168 (EPAL)*
10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F5,29 oz 204 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO PISTACCHIO • 4 PORZIONI   |   QUADROTTO PISTACHIO • 4 SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo al pistacchio adagiato su granella di merin-
ga al cacao e decorato con puro cioccolato fondente.
Delicious pistachio semifreddo on a bed of cocoa meringue granules 
and decorated with pure plain chocolate.

Cod.

842 8 300 g 96 (EPAL)*
10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F10,58 oz 96 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS

QUADROTTO NOCCIOLA • 2 PORZIONI   |   QUADROTTO HAZELNUT • 2 SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo alla nocciola su croccante e meringa alle 
nocciole tostate.
Delicious hazelnut semifreddo on a roasted hazelnut meringue and 
crunch bed.

Cod.

428 12 130 g 140 (EPAL)*
10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F4,58 oz 170 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO NOCCIOLA • 4 PORZIONI   |   QUADROTTO HAZELNUT • 4 SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo alla nocciola su croccante e meringa alle 
nocciole tostate.
Delicious hazelnut semifreddo on a roasted hazelnut meringue and 
crunch bed.

Cod.

843 8 260 g 96 (EPAL)*
10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F9,17 oz 96 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO MERINGATA • 2 PORZIONI   |   QUADROTTO MERINGATA • 2 SQUARE PORTIONS

Delicate meringhe farcite con un fi ne semifreddo alla panna, ar-
ricchito con gocce di cioccolato fondente.
Delicate meringue fi lled with a fi ne cream semifreddo fl avoured with 
dark chocolate drops.

Cod.

418 12 120 g 140 (EPAL)* –18°C
0°F4,23 oz 170 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO MERINGATA • 4 PORZIONI   |   QUADROTTO MERINGATA • 4 SQUARE PORTIONS

Delicate meringhe farcite con un fi ne semifreddo alla panna, ar-
ricchito con gocce di cioccolato fondente.
Delicate meringue fi lled with a fi ne cream semifreddo fl avoured with 
dark chocolate drops.

Cod.

844 8 240 g 96 (EPAL)* –18°C
0°F

  8,46 oz 96 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO CAPPUCCINO • 2 PORZIONI   |   QUADROTTO CAPPUCCINO • 2 SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo al caff è ricoperto da un delicato strato di 
semifreddo al latte con una spolverata di cacao e adagiato su un 
soffi  ce pan di Spagna al cacao.
Delicious coff ee semifreddo covered by delicate milk semifreddo and 
cocoa powder, on a bed of soft cocoa sponge cake.

Cod.

438 12 150 g 140 (EPAL)*
10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F5,29 oz 170 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS

QUADROTTO CAPPUCCINO • 4 PORZIONI   |   QUADROTTO CAPPUCCINO • 4 SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo al caff è ricoperto da un delicato strato di 
semifreddo al latte con una spolverata di cacao e adagiato su un 
soffi  ce pan di Spagna al cacao.
Delicious coff ee semifreddo covered by delicate milk semifreddo and 
cocoa powder, on a bed of soft cocoa sponge cake.

Cod.

845 8 300 g 96 (EPAL)*
10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F10,58 oz 96 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO LIMONE • 2 PORZIONI   |   QUADROTTO LEMON • 2 SQUARE PORTIONS

Delicato semifreddo, adagiato su granella di meringa, ricoperto 
da una fresca gelatina con succo di limone siciliano.
Delicate semifreddo on a bed of meringue granules covered by a 
fresh jelly with Sicilian lemon juice.

Cod.

401 12 150 g 168 (EPAL)*
5

min.
–18°C

0°F +4°C
+39°F5,29 oz 204 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO LIMONE • 4 PORZIONI   |   QUADROTTO LEMON • 4 SQUARE PORTIONS

Delicato semifreddo, adagiato su granella di meringa, ricoperto 
da una fresca gelatina con succo di limone siciliano.
Delicate semifreddo on a bed of meringue granules covered by a 
fresh jelly with Sicilian lemon juice.

Cod.

846 8 300 g 96 (EPAL)*
5

min.
–18°C

0°F +4°C
+39°F10,58 oz 96 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO MANGO • 2 PORZIONI     |      QUADROTTO MANGO • 2 SQUARE PORTIONS

Delicato semifreddo, adagiato su granella di meringa, ricoperto 
da una ricca gelatina con polpa di mango.
Delicate semifreddo on a bed of meringue granules covered by a rich 
jelly with mango pulp.

Cod.

404 12 150 g 168 (EPAL)*
5

min.
–18°C

0°F +4°C
+39°F5,29 oz 204 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months
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QUADROTTO MANGO • 4 PORZIONI   |   QUADROTTO MANGO • 4 SQUARE PORTIONS

Delicato semifreddo, adagiato su granella di meringa, ricoperto 
da una ricca gelatina con polpa di mango.
Delicate semifreddo on a bed of meringue granules covered by a rich 
jelly with mango pulp.

Cod.

847 8 300 g 96 (EPAL)*
5

min.
–18°C

0°F +4°C
+39°F10,58 oz 96 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

PANNA COTTA • 2 COPPE   |   PANNA COTTA • 2 CUPS

Dolce al cucchiaio della tradizione piemontese. Il dolce è servito 
in coppa sigillata da fi lm termosaldato.
Traditional Piedmontese dessert. The dessert is served in a cup with 
heat-sealed fi lm.

Cod.

584 12 200 g 132 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F7,05 oz 165 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

PANNA COTTA CARAMELLO • 2 COPPE   |   PANNA COTTA WITH CARAMEL • 2 CUPS

Dolce al cucchiaio della tradizione piemontese ricoperto da un 
velo di caramello. Il dolce è servito in coppa sigillata da fi lm ter-
mosaldato.
Traditional Piedmontese dessert topped with a coating of caramel. 
The dessert is served in a cup with heat-sealed fi lm.

Cod.

583 12 200 g 132 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F7,05 oz 165 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

PANNA COTTA CARAMELLO • 4 COPPE   |   PANNA COTTA WITH CARAMEL • 4 CUPS

Dolce al cucchiaio della tradizione piemontese ricoperto da un 
velo di caramello. Il dolce è servito in coppa sigillata da fi lm ter-
mosaldato.
Traditional Piedmontese dessert topped with a coating of caramel. 
The dessert is served in a cup with heat-sealed fi lm.

Cod.

819 10 400 g 90 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F14,10 oz 108 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

CREMOSO AL CARAMELLO • 2 COPPE   |   CREMOSO WITH CARAMEL • 2 CUPS

Il classico dessert con uova originario dell’Alta Savoia, con la su-
perfi cie ricoperta da un leggero strato di caramello. Il dolce è 
servito in coppa sigillata da fi lm termosaldato.
The classic dessert with eggs, originally from Haute Savoie, topped 
with a light layer of caramel. The dessert is served in a cup with heat-
sealed fi lm.

Cod.

411 12 200 g 132 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F7,05 oz 165 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS



13

S
U

P
E

R
M

A
R

K
E

T

*Cartoni/Outer Cartons

CREMOSO AL CARAMELLO • 4 COPPE   |   CREMOSO WITH CARAMEL • 4 CUPS

Il classico dessert con uova originario dell’Alta Savoia, con la su-
perfi cie ricoperta da un leggero strato di caramello. Il dolce è 
servito in coppa sigillata da fi lm termosaldato.
The classic dessert with eggs, originally from Haute Savoie, topped 
with a light layer of caramel. The dessert is served in a cup with heat-
sealed fi lm.

Cod.

800 10 400 g 90 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F14,10 oz 108 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

TORTINO CIOCCOLATO • 2 PORZIONI   |   LAVA CAKE • 2 PORTIONS

Delizioso tortino con cuore morbido al cioccolato fondente. Il 
dolce è servito nel suo stampo di cottura.
Delicious cake with a soft plain chocolate heart. The dessert is served 
in its baking mold.

Cod.

915 12 200 g 132 (EPAL)* 10/
15’

+180°C

–18°C
0°C7,05 oz 165 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

TARTUFO CIOCCOLATO • 2 COPPE   |   CHOCOLATE TARTUFO • 2 CUPS

Gelato al cioccolato con un cuore di crema, ricoperto da una 
granella di nocciole e polvere di cacao. Il dolce è servito in coppa 
con coperchio richiudibile.
Chocolate ice cream with a heart of vanilla, covered with hazelnut 
granules and cocoa powder. The dessert is served in a cup with re-
closable lid.

Cod.

406 12 170 g 96 (EPAL)* –18°C
0°F6 oz 120 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

TARTUFO CIOCCOLATO • 4 COPPE   |   CHOCOLATE TARTUFO • 4 CUPS

Gelato al cioccolato con un cuore di crema, ricoperto da una 
granella di nocciole e polvere di cacao. Il dolce è servito in coppa 
con coperchio richiudibile.
Chocolate ice cream with a heart of vanilla, covered with hazelnut 
granules and cocoa powder. The dessert is served in a cup with re-
closable lid.

Cod.

802 10 340 g 48 (EPAL)* –18°C
0°F12 oz 60 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

TARTUFO CREMA • 2 COPPE   |   CREMA TARTUFO • 2 CUPS

Gelato alla crema e cuore al caff è, avvolto da una granella di me-
ringa bianca e al cacao.  Il dolce è servito in coppa con coperchio 
richiudibile.
Crema ice-cream with a heart of coff ee, wrapped in white and cocoa 
meringue granules. The dessert is served in a cup with reclosable lid.

Cod.

920 12 170 g 96 (EPAL)* –18°C
0°F6 oz 120 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS
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LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS  • I NOSTRI PROFITEROLES - OUR PROFITEROLES

TARTUFO CREMA • 4 COPPE   |   CREMA TARTUFO • 4 CUPS

Gelato alla crema e cuore al caff è, avvolto da una granella di me-
ringa bianca e al cacao.  Il dolce è servito in coppa con coperchio 
richiudibile.
Crema ice-cream with a heart of coff ee, wrapped in white and cocoa 
meringue granules. The dessert is served in a cup with reclosable lid.

Cod.

848 10 340 g 48 (EPAL)* –18°C
0°F12 oz 60 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

I NOSTRI PROFITEROLES   |   OUR PROFITEROLES

PROFITEROLES CACAO   |   COCOA PROFITEROLES 

Squisiti bignè prodotti dai nostri fornai, farciti di crema al latte e 
ricoperti di soffi  ce crema al cacao.

8h–18°C
0°F +4°C

+39°FExquisite choux pastries made by our bakers, fi  lled with milk cream 
and topped with soft cocoa cream.

Cod.

1035 8
350 g 96 (EPAL)*

12,34 oz 120 (UK)*

Cod.

833 8
350 g 60 (EPAL)*

12,34 oz 80 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

PROFITEROLES CACAO   |   COCOA PROFITEROLES 

Squisiti bignè prodotti dai nostri fornai, farciti di crema al latte e 
ricoperti di soffi  ce crema al cacao.

8h–18°C
0°F +4°C

+39°FExquisite choux pastries made by our bakers, fi lled with milk cream 
and topped with soft cocoa cream.

Cod.

941 6
500 g 120 (EPAL)*

17,63 oz 150 (UK)*

Cod.

814 6
500 g 90 (EPAL)*

17,63 oz 108 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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I NOSTRI PROFITEROLES - OUR PROFITEROLES

PROFITEROLES LATTE   |   MILK PROFITEROLES 

Golosi bignè farciti di crema al cacao e ricoperti di soffi  ce crema 
al latte.

8h–18°C
0°F +4°C

+39°FMouth-watering choux pastries made by our bakers, fi lled with co-
coa cream and topped with soft milk cream. 

Cod.

1036 6
500 g 120 (EPAL)*

17,63 oz 150 (UK)*

Cod.

815 6
500 g 90 (EPAL)*

17,63 oz 108 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

PROFITEROLES CIOCCOLATO FONDENTE   |   DARK CHOCOLATE PROFITEROLES 

Squisiti bignè prodotti dai nostri fornai, farciti di crema al latte e 
ricoperti di soffi  ce crema al cioccolato fondente.

8h–18°C
0°F +4°C

+39°FExquisite choux pastries made by our bakers, fi lled with milk cream 
and topped with soft plain chocolate cream. 

Cod.

1037 6
500 g 120 (EPAL)*

17,63 oz 150 (UK)*

Cod.

816 6
500 g 90 (EPAL)*

17,63 oz 108 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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I NOSTRI TIRAMISÙ - OUR TIRAMISU

I NOSTRI TIRAMISÙ | OUR TIRAMISU

TIRAMISÙ SAVOIARDI (IN VASCHETTA)   |   TIRAMISU WITH LADYFINGERS (IN TUB)

Il classico tiramisù con doppio strato di savoiardi impreziosito da 
una golosa crema allo zabaglione e mascarpone.

6h–18°C
0°F +4°C

+39°FThe classic tiramisu with a double layer of ladyfi ngers dipped in a 
mouth-watering cream of zabaglione and mascarpone.

Cod.

940 8
500 g 96 (EPAL)*

17,63 oz 120 (UK)*

Cod.

826 8
500 g 60 (EPAL)*

17,63 oz 80 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

TIRAMISÙ (SU VASSOIO)   |   TIRAMISU (ON FLAT TRAY)

Il classico tiramisù con uno strato di pan di Spagna ed uno strato 
di savoiardi impreziosito da una golosa crema al mascarpone. Il 
dolce è servito su vassoio.
The classic tiramisu with a layer of sponge cake and a layer of la-
dyfi ngers dipped in a mouth-watering cream of mascarpone. The 
dessert is served on a fl at tray.

Cod.

838 8 550 g 54 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F19,40 oz 72 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months
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LE NOSTRE TORTE - OUR CAKES

LE NOSTRE TORTE   |   OUR CAKES

MERINGATA   |   MERINGATA

Doppio strato di deliziose meringhe caramellate farcite con un 
delicato semifreddo alla panna e gocce di cioccolato fondente. Il 
dolce è servito su vassoio.
Double layer of delicious caramelized meringue fi lled with a delicate 
cream semifreddo and dark chocolate drops. The dessert is served 
on a fl at tray.

Cod.

822 12 400 g 49 (EPAL)*
–18°C

0°C14,10 oz 70 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

MILLEFOGLIE   |   MILLEFOGLIE

Torta composta da tre strati di pasta sfoglia farciti con una golosa 
crema pasticcera. Il dolce è servito su vassoio.
Cake made of three layers of puff  pastry with a mouth-watering 
pastry cream fi lling.The dessert is served on a fl at tray.

Cod.

921 12 500 g 56 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F17,63 oz 80 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

TORTA DELLA NONNA   |   GRANDMA’S CAKE

Fragrante pasta frolla con crema pasticcera aromatizzata al li-
mone, ricoperta da un soffi  ce strato di pasta margherita e de-
corata con mandorle e pinoli. Il dolce è servito nel suo stampo 
di cottura.
Fragrant short pastry with lemon-fl avoured pastry cream, topped 
with a soft layer of margherita sponge and decorated with almonds 
and pine nuts. The dessert is served in its baking mold.

Cod.

916 6 500 g 108 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F17,63 oz 135 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

TORTA SAINT HONORÉ   |   SAINT HONORÉ CAKE

Doppio strato di pan di Spagna farcito con crema al latte deco-
rato con ciuffi   di crema cacao, crema al latte e bignè ripieni di 
crema pasticcera. Il dolce è servito su vassoio.
Two layers of sponge cake  fi lled with milk cream, decorated with 
swirls of cocoa cream, milk cream and choux fi lled with pastry 
cream. The dessert is served on a fl at tray.

Cod.

572 6 550 g 42 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F19,40 oz 60 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months
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LE NOSTRE TORTE - OUR CAKES 

TORTA FRUTTI DI BOSCO |   WILD BERRIES CAKE

Selezione di frutti di bosco adagiati su un delicato semifreddo 
alla vaniglia e su fragrante pasta frolla. Il dolce è servito nel suo 
stampo di cottura.
Selection of wild berries on a bed of delicate vanilla semifreddo and 
fragrant shortcrust pastry. The dessert is served in its baking mold.

Cod.

919 6 550 g 96 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F19,40 oz 120 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

TORTA SACHER   |   SACHER CAKE

Doppio strato di pan di Spagna al cacao farcito con passata di 
albicocche e ricoperto di cioccolato. Il dolce è servito su vassoio.

Double layer of cocoa sponge cake fi lled with apricot jam and coated 
with chocolate.The dessert is served on a fl at tray.

Cod.

579 6 450g 120 (EPAL)*
6h–18°C

0°F +4°C
+39°F15,87 oz 150 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

TARTE TATIN   |   TARTE TATIN CAKE

Deliziosa pasta brisé ricoperta da mele caramellate con zucchero 
e burro. Il dolce è servito nel suo stampo di cottura.

Delicious pâte brisée covered with caramelized apples with butter 
and sugar. The dessert is served in its baking mold.

Cod.

998 4 350 g 228 (EPAL)*
30’

+200°C

–18°C
0°C12,34 oz 255 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months
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LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS

LE NOSTRE  MONOPORZIONI   |   OUR INDIVIDUAL PORTIONS
TIRAMISÙ • 6 MONOPORZIONI   |   TIRAMISU• 6 INDIVIDUAL PORTIONS

L'essenza del tiramisù in un savoiardo imbevuto al caff è e avvolto 
da golosa crema al mascarpone. Il dolce è servito in vaschetta di 
carta, sigillata con fl ow pack.
The classic tiramisu with a ladyfi nger dipped in a mouth-watering 
mascarpone cream. The dessert is served in a paper tub sealed by 
fl ow pack.

Cod.

651 10 420 g 36 (EPAL)* –18°C
0°F +4°C

+39°F
1 h14,81 oz 36 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

PROFITEROLES CACAO • 6  MONOPORZIONI   |   COCOA PROFITEROLES• 6 INDIVIDUAL PORTIONS

Tris di soffi  ci bignè prodotti dai nostri fornai, farciti con crema al 
latte e ricoperti di deliziosa crema al cacao.  Il dolce è servito in 
vaschetta di carta, sigillata con fl ow pack.
Exquisite choux pastries made by our bakers, fi lled with milk cream 
and topped with soft cocoa cream. The dessert is served in a paper 
tub sealed by fl ow pack.

Cod.

653 10 360 g 36 (EPAL)* –18°C
0°F +4°C

+39°F
1 h12,70 oz 36 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

MERINGATA • 6  MONOPORZIONI   |  MERINGATA • 6 INDIVIDUAL PORTIONS

Delicata meringa ricoperta da un fi ne semifreddo alla panna, ar-
ricchita con granella di meringa. Il dolce è servito in vaschetta di 
carta, sigillata con fl ow pack.
A delicious caramelized meringue covered with a delicate cream 
semifreddo with a top of meringue granules. The dessert is served in 
a paper tub sealed by fl ow pack.

Cod.

1038 6 330 g 36 (EPAL)* –18°C
0°F +4°C

+39°F
5

min.11,64 oz 36 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

MINI QUADROTTO GIANDUIA • 9 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO CHOCOLATE AND HAZELNUT• 9 MINI SQUARE PORTIONS

Un gustoso semifreddo al gianduia con cuore di semifreddo alla 
nocciola, fi nemente decorato, adagiato su una base di soffi  ce pan 
di spagna al cacao.
Delicious gianduia (chocolate+hazelnut) semifreddo with a heart of 
hazelnut semifreddo on a base of cocoa sponge cake.

Cod.

659 8 432 g 96 (EPAL)*
20
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F15,24 oz 96 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

CASH & CARRY • CLUB STORE
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LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS

MINI QUADROTTO AMARENA • 9 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO BLACK CHERRY • 9 MINI SQUARE PORTIONS

Un delicato semifreddo alla panna, fi nemente decorato, racchiu-
de al suo interno una deliziosa amarena e si adagia su una base di 
soffi  ce pan di spagna imbevuto di succo di amarena.
Delicate cream semifreddo on a base of sponge cake drenched in 
black cherry juice, topped with a lively decoration and the surprise of 
a whole black cherry inside.

Cod.

658 8 387 g 96 (EPAL)*
20
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F13,65 oz 96 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO FRUTTI DI BOSCO • 8 PORZIONI   |   QUADROTTO WILD BERRIES • 8 SQUARE PORTIONS

Delicato semifreddo adagiato su un soffi  ce pan di Spagna rico-
perto con frutti di bosco e gelatina di fragola.

Delicious semifreddo on a bed of soft sponge cake covered with wild 
berries and strawberry jelly.

Cod.

627 12 680 g 30 (EPAL)*
4h–18°C

0°F +4°C
+39°F23,99 oz 30 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO TIRAMISÙ • 8 PORZIONI   |   QUADROTTO TIRAMISU • 8 SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo al mascarpone e zabaglione, adagiato su un 
soffi  ce pan di Spagna imbevuto al caff è.

Delicious semifreddo of mascarpone and zabaglione on a bed of soft 
sponge cake drenched in coff ee.

Cod.

626 12 600 g 30 (EPAL)*
4h–18°C

0°F +4°C
+39°F21,16 oz 30 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO CIOCCOLATO • 8 PORZIONI   |   QUADROTTO CHOCOLATE • 8 SQUARE PORTIONS

Goloso semifreddo al cioccolato fondente, adagiato su granella 
di meringa al cacao e decorato con cioccolato fondente.

Mouth-watering dark chocolate semifreddo on a bed of cocoa me-
ringue and decorated with dark chocolate.

Cod.

625 12 600 g 30 (EPAL)*
10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F21,16 oz 30 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS

QUADROTTO PISTACCHIO • 8 PORZIONI   |   QUADROTTO PISTACHIO • 8 SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo al pistacchio adagiato su granella di merin-
ga al cacao e decorato con puro cioccolato fondente.

Delicious pistachio semifreddo on a bed of cocoa meringue granules 
and decorated with pure plain chocolate.

Cod.

624 12 600 g 30 (EPAL)*
10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F21,16 oz 30 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO NOCCIOLA • 8 PORZIONI   |   QUADROTTO HAZELNUT • 8 SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo alla nocciola disposto su croccante e me-
ringa alle nocciole tostate.

Delicious hazelnut semifreddo on a roasted hazelnut meringue and 
crunch bed.

Cod.

629 12 520 g 30 (EPAL)*
10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F18,34 oz 30 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO MERINGATA • 8 PORZIONI   |   QUADROTTO MERINGATA • 8 SQUARE PORTIONS

Delicate meringhe farcite con un fi ne semifreddo alla panna, ar-
ricchito con gocce di cioccolato fondente.

Delicate meringue fi lled with a fi ne cream semifreddo fl avoured with 
dark chocolate drops.

Cod.

630 12 480 g 30 (EPAL)* –18°C
0°F16,93 oz 30 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO CAPPUCCINO • 8 PORZIONI   |   QUADROTTO CAPPUCCINO • 8 SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo al caff è ricoperto da un delicato strato di 
semifreddo al latte con una spolverata di cacao e adagiato su un 
soffi  ce pan di Spagna al cacao.
Delicious coff ee semifreddo covered by delicate milk semifreddo and 
cocoa powder, on a bed of soft cocoa sponge cake.

Cod.

649 12 600 g 30 (EPAL)*
10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F21,16 oz 30 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS

PANNA COTTA • 9 COPPE   |   PANNA COTTA • 9 CUPS

Dolce al cucchiaio della tradizione piemontese. Il dolce è servito 
in coppa sigillata da fi lm termosaldato.

Traditional Piedmontese dessert. The dessert is served in a cup with 
heat-sealed fi lm.

Cod.

585 10 900 g 36 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F31,75 oz 36  (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

PANNA COTTA CARAMELLO • 9 COPPE   |   PANNA COTTA WITH CARAMEL • 9 CUPS

Dolce al cucchiaio della tradizione piemontese ricoperto da un 
velo di caramello. Il dolce è servito in coppa sigillata da fi lm ter-
mosaldato.
Traditional Piedmontese dessert topped with a coating of caramel. 
The dessert is served in a cup with heat-sealed fi lm.

Cod.

617 10 900 g 36 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F31,75 oz 36 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

CREMOSO AL CARAMELLO • 9 COPPE   |   CREMOSO WITH CARAMEL • 9 CUPS

Il classico dessert con uova originario dell’Alta Savoia, con la su-
perfi cie ricoperta da un leggero strato di caramello. Il dolce è 
servito in coppa sigillata da fi lm termosaldato.
The classic dessert with eggs, originally from Haute Savoie, topped 
with a light layer of caramel. The dessert is served in a cup with heat-
sealed fi lm.

Cod.

628 10 900 g 36 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F31,75 oz 36 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

TORTINO CIOCCOLATO • 9 PORZIONI   |   LAVA CAKE • 9 PORTIONS

Delizioso tortino con cuore morbido al cioccolato fondente. Il 
dolce è servito nel suo stampo di cottura.

Delicious cake with a soft plain chocolate heart. The dessert is served 
in its baking mold.   

Cod.

670 6 900 g 36 (EPAL)* 10/
15’

+180°C

–18°C
0°C31,75 oz 36 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months
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LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS  • I NOSTRI PROFITEROLES   |   OUR PROFITEROLES

TARTUFO CIOCCOLATO • 9 COPPE   |   CHOCOLATE TARTUFO • 9 CUPS

Gelato al cioccolato con un cuore di crema, ricoperto da una 
granella di nocciole e polvere di cacao. Il dolce è servito in coppa 
con coperchio richiudibile.
Chocolate ice cream with a heart of vanilla, covered with hazelnut 
granules and cocoa powder. The dessert is served in a cup with re-
closable lid.

Cod.

602 10 765 g 24 (EPAL)* –18°C
0°F26,98 oz 24 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

TARTUFO CREMA • 9 COPPE   |   CREAM TARTUFO • 9 CUPS

Gelato alla crema e cuore al caff è, avvolto da una granella di me-
ringa bianca e al cacao. Il dolce è servito in coppa con coperchio 
richiudibile.
Vanilla ice-cream with a heart of coff ee, wrapped in white and cocoa 
meringue granules. The dessert is served in a cup with reclosable lid.

Cod.

671 10 765 g 24 (EPAL)* –18°C
0°F26,98 oz 24 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

I NOSTRI PROFITEROLES   |   OUR PROFITEROLES

PROFITEROLES CACAO   |   COCOA PROFITEROLES 

Squisiti bignè prodotti dai nostri fornai, farciti di crema al latte e 
ricoperti di soffi  ce crema al cacao. Il dolce è servito in vaschetta 
di plastica con coperchio richiudibile.
Exquisite choux pastries made by our bakers, fi lled with milk cream 
and topped with soft cocoa cream. The dessert is served in a plastic 
tub with reclosable lid.

Cod.

605 6 1200 g 32 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F42,33 oz 40 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

PROFITEROLES LATTE   |   MILK PROFITEROLES 

Golosi bignè farciti di crema al cacao e ricoperti di soffi  ce crema 
al latte. Il dolce è servito in vaschetta di plastica con coperchio 
richiudibile.
Mouth-watering choux pastries made by our bakers, fi lled with co-
coa cream and topped with soft milk cream. The dessert is served in 
a plastic tub with reclosable lid.

Cod.

606 6 1200 g 32 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F42,33 oz 40 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months
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I NOSTRI PROFITEROLES   |   OUR PROFITEROLES  •  I NOSTRI TIRAMISÙ   |   OUR TIRAMISU

PROFITEROLES CACAO + LATTE   |   COCOA + MILK PROFITEROLES

Squisiti bignè prodotti dai nostri fornai, farciti di crema al latte e rico-
perti di soffi  ce crema al cacao. Il dolce è servito in vaschetta di plastica 
con coperchio richiudibile.
Golosi bignè farciti di crema al cacao e ricoperti di soffi  ce crema al lat-
te. Il dolce è servito in vaschetta di plastica con coperchio richiudibile.
Exquisite choux pastries made by our bakers, fi lled with milk cream 
and topped with soft cocoa cream. The dessert is served in a plastic 
tra tub y with reclosable lid.
Mouth-watering choux pastries made by our bakers, fi lled with co-
coa cream and topped with soft milk cream. The dessert is served in 
a plastic tub with reclosable lid.

Cod.

616 6 500 g + 500 g 40 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F17,63 oz + 17,63 oz 48 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

PROFITEROLES CACAO + CIOCCOLATO FONDENTE   |   COCOA + DARK CHOCOLATE PROFITEROLES

Squisiti bignè prodotti dai nostri fornai, farciti di crema al latte e rico-
perti di soffi  ce crema al cacao. Il dolce è servito in vaschetta di plastica 
con coperchio richiudibile.
Golosi bignè, farciti di crema al latte e ricoperti di soffi  ce crema al 
cioccolato fondente.Il dolce è servito in vaschetta di plastica con co-
perchio richiudibile. 
Exquisite choux pastries made by our bakers, fi lled with milk cream 
and topped with soft cocoa cream. The dessert is served in a plastic 
tub with reclosable lid.
Mouth-watering choux pastries, fi lled with milk cream and topped 
with soft plain chocolate cream.The dessert is served in a plastic tub
with reclosable lid. 

Cod.

656 6 500 g + 500 g 40 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F17,63 oz + 17,63 oz 48 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

I NOSTRI TIRAMISÙ | OUR TIRAMISU

TIRAMISÙ SAVOIARDI (IN VASCHETTA)   |   TIRAMISU WITH LADYFINGERS (IN TUB)

Il classico tiramisù con doppio strato di savoiardi impreziosito da 
una golosa crema allo zabaglione e mascarpone. Il dolce è servito 
in vaschetta con coperchio richiudibile.
The classic tiramisu with a double layer of ladyfi ngers dipped in a 
mouth-watering cream of zabaglione and mascarpone. The dessert 
is served in a tub with reclosable lid.

Cod.

619 6 1100 g 42 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F38,80 oz 42 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

TIRAMISÙ (SU VASSOIO)   |   TIRAMISU (ON FLAT TRAY)

Il classico tiramisù con uno strato di pan di Spagna ed uno strato 
di savoiardi impreziosito da una golosa crema al mascarpone. Il 
dolce è servito su vassoio.
The classic tiramisu with a layer of sponge cake and a layer of la-
dyfi ngers dipped in a mouth-watering cream of mascarpone. The 
dessert is served on a fl at tray.

Cod.

648 6 1050 g 36 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F37,04 oz 54 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months
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LE NOSTRE TORTE   |   OUR CAKES

LE NOSTRE TORTE   |   OUR CAKES 
MERINGATA   |   MERINGATA

Doppio strato di deliziose meringhe caramellate farcite con un 
delicato semifreddo alla panna e gocce di cioccolato fondente. Il 
dolce è servito su vassoio.
Double layer of delicious caramelized meringue fi lled with a delicate 
cream semifreddo and dark chocolate drops. The dessert is served 
on a fl at tray.

Cod.

655 6 850 g 36 (EPAL)*
–18°C

0°C29,98 oz 54 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

TORTA SAINT HONORÉ   |   SAINT HONORÉ CAKE

Doppio strato di pan di Spagna farcito con crema al latte deco-
rato con ciuffi   di crema cacao, crema al latte e bignè ripieni di 
crema pasticcera. Il dolce è servito su vassoio.
Two layers of sponge cake  fi lled with milk cream, decorated with 
swirls of cocoa cream, milk cream and choux fi lled with pastry 
cream. The dessert is served on a fl at tray.

Cod.

623 10 750 g 24 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F26,46 oz 24 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

TORTA FRUTTI DI BOSCO   |   WILD BERRIES CAKE

Selezione di frutti di bosco adagiati su un delicato semifreddo alla 
vaniglia e su fragrante pasta frolla. Il dolce è servito su vassoio.

Selection of wild berries on a bed of delicate vanilla semifreddo and 
fragrant shortcrust pastry. The dessert is served on a fl at tray.

Cod.

640 10 900 g 24 (EPAL)*
8h–18°C

0°F +4°C
+39°F31,75 oz 24 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months
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LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS

LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS
TIRAMISÙ • 6 MONOPORZIONI  |   TIRAMISU • 6 INDIVIDUAL PORTIONS

L'essenza del tiramisù in un savoiardo imbevuto al caff è e avvolto 
da golosa crema al mascarpone. Il dolce è servito in vaschetta di 
carta, sigillata con fl ow pack.
The classic tiramisu with a ladyfi nger dipped in a mouth-watering 
mascarpone cream. The dessert is served in a paper tub sealed by 
fl ow pack.

Cod.

063
420 g 495 (EPAL)* –18°C

0°F +4°C
+39°F

1 h14,81 oz 594 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

MERINGATA • 6 MONOPORZIONI   |   MERINGATA • 6 INDIVIDUAL PORTIONS

Delicata meringa ricoperta da un fi ne semifreddo alla panna, ar-
ricchita con granella di meringa. Il dolce è servito in vaschetta di 
carta, sigillata con fl ow pack.
A delicious caramelized meringue covered with a delicate cream 
semifreddo with a top of meringue granules. The dessert is served in 
a paper tub sealed by fl ow pack.

Cod.

059
330 g 495 (EPAL)* –18°C

0°F +4°C
+39°F

5
min.11,64 oz 594 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

PROFITEROLES CACAO • 6 MONOPORZIONI   |   COCOA PROFITEROLES • 6 INDIVIDUAL PORTIONS

Tris di soffi  ci bignè prodotti dai nostri fornai, farciti con crema al 
latte e ricoperti di deliziosa crema al cacao.  Il dolce è servito in 
vaschetta di carta, sigillata con fl ow pack.
Exquisite choux pastries made by our bakers, fi lled with milk cream 
and topped with soft cocoa cream. The dessert is served in a paper 
tub sealed by fl ow pack.

Cod.

064
360 g 495 (EPAL)* –18°C

0°F +4°C
+39°F

1 h12,70 oz 594 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

PROFITEROLES LATTE • 6 MONOPORZIONI   |   MILK PROFITEROLES • 6 INDIVIDUAL PORTIONS

Tris di soffi  ci bignè prodotti dai nostri fornai, farciti con crema al 
cacao e ricoperti di deliziosa crema al latte.  Il dolce è servito in 
vaschetta di carta, sigillata con fl ow pack.
Exquisite choux pastries made by our bakers, fi lled with cocoa cream 
and topped with soft milk cream. The dessert is served in a paper tub 
sealed by fl ow pack.

Cod.

058
360 g 495 (EPAL)* –18°C

0°F +4°C
+39°F

1 h12,70 oz 594 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

FOODSERVICE
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LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS

MINI QUADROTTO CIOCCOLATO E RUM • 36 MINI PORZIONI  |  MINI QUADROTTO CHOCOLATE AND RUM • 36 MINI SQUARE PORTIONS

Soffi  ce pan di Spagna al cacao imbevuto di bagna al rum, rico-
perto da golosi strati di semifreddo al cioccolato e crema al rum, 
decorati con granella di meringa al cacao. 
Cocoa sponge cake drenched with rum syrup, covered with 
mouth-watering layers of chocolate semifreddo and rum pastry 
cream, decorated with cocoa meringue granules.  

Cod.

027
1800 g 204 (EPAL)*                                                       –18°C

0°F +4°C
+39°F

1 h
63,49 oz 255 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

MINI QUADROTTO RICOTTA E PERE • 36 MINI PORZIONI  |  MINI QUADROTTO RICOTTA CHEESE AND PEAR • 36 MINI SQUARE PORTIONS

Deliziosa gelatina di pera adagiata su un soffi  ce pan di Spagna 
e ricoperta da un delicato semifreddo alla ricotta, decorato con 
granella di nocciole.
Delicious pear jelly on a base of soft sponge cake, covered by deli-
cate ricotta cheese semifreddo, decorated with hazelnut granules. 

Cod.

030
1800 g 204 (EPAL)*                                                       –18°C

0°F +4°C
+39°F

1 h
63,49 oz 255 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

MINI QUADROTTO SABAUDO • 36 MINI PORZIONI  |  MINI QUADROTTO SABAUDO • 36 MINI SQUARE PORTIONS

Soffi  ce pan di Spagna al cacao, ricoperto da uno strato di delicato 
semifreddo al gusto di mandorla e da un goloso semifreddo al 
cioccolato, decorato con ciuffi   di crema al cacao. 
Cocoa sponge cake, topped by a layer of semifreddo with a delicate 
taste of almond and a mouth-watering chocolate semifreddo, deco-
rated with delicious dollops of cocoa cream.  

Cod.

029
1620 g 204 (EPAL)*                                                       

45
min.
4545–18°C

0°F +4°C
+39°F57,14 oz 255 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

MINI QUADROTTO TORRONE • 36 MINI PORZIONI  |  MINI QUADROTTO NOUGAT • 36 MINI SQUARE PORTIONS

Croccante meringa al cacao, ricoperta da un delicato semifreddo 
al torrone con cuore di crema al cacao, decorato con cioccolato 
fondente. 
Crunchy cocoa meringue, covered with delicate nougat semifreddo 
with a heart of cocoa cream, decorated with dark chocolate. 

Cod.

028
1440 g 204 (EPAL)*                                                       

20
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F50,79 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS

MINI QUADROTTO CIOCCOLATO E LAMPONE • 36 MINI PORZIONI  |  MINI QUADROTTO CHOCOLATE AND RASPBERRY • 36 MINI SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo al lampone su morbido pan di Spagna al 
cacao, ricoperto da gelatina al lampone e goloso semifreddo al 
cioccolato, decorato con cioccolato fondente. 
Delicious raspberry semifreddo on a base of cocoa sponge cake, 
covered with raspberry jelly and mouth-watering chocolate semi-
freddo, decorated with dark chocolate. 

Cod.

031
1800 g 204 (EPAL)*                                                       –18°C

0°F +4°C
+39°F

1 h
63,49 oz 255 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

MINI QUADROTTO GIANDUIA • 36 MINI PORZIONI  |  MINI QUADROTTO CHOCOLATE AND HAZELNUT • 36 MINI SQUARE PORTIONS

Un gustoso semifreddo al gianduia con cuore di semifreddo alla 
nocciola, fi nemente decorato, adagiato su una base di soffi  ce pan 
di spagna al cacao.
Delicious gianduia (chocolate+hazelnut) semifreddo with a heart of 
hazelnut semifreddo on a base of cocoa sponge cake.

Cod.

050
1728 g 204 (EPAL)*                                                       

20
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F60,95 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

MINI QUADROTTO AMARENA • 36 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO BLACK CHERRY • 36 MINI SQUARE PORTIONS

Un delicato semifreddo alla panna, fi nemente decorato, racchiu-
de al suo interno una deliziosa amarena e si adagia su una base di 
soffi  ce pan di spagna imbevuto di succo di amarena.
Delicate cream semifreddo on a base of sponge cake drenched in 
black cherry juice, topped with a lively decoration and the surprise of 
a whole black cherry inside.

Cod.

049
1548 g 204 (EPAL)*                                                       

20
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F54,60 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

MINI QUADROTTO FRUTTI DI BOSCO • 36 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO WILD BERRIES • 36 MINI SQUARE PORTIONS

Delicato semifreddo adagiato su un soffi  ce pan di Spagna rico-
perto con frutti di bosco e gelatina di fragola.

Delicious semifreddo on a bed of soft sponge cake covered with wild 
berries and strawberry jelly.

Cod.

032
1728 g 204 (EPAL)*                                                       

4h–18°C
0°F +4°C

+39°F60,95 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS

MINI QUADROTTO TIRAMISÙ • 36 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO TIRAMISU • 36 MINI SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo al mascarpone e zabaglione, adagiato su un 
soffi  ce pan di Spagna imbevuto al caff è.

Delicious semifreddo of mascarpone and zabaglione on a bed of soft 
sponge cake drenched in coff ee.

Cod.

051
1512 g 204 (EPAL)*                                                       

4h–18°C
0°F +4°C

+39°F53,33 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

MINI QUADROTTO CIOCCOLATO • 36 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO CHOCOLATE • 36 MINI SQUARE PORTIONS

Goloso semifreddo al cioccolato fondente, adagiato su granella 
di meringa al cacao e decorato con cioccolato fondente.

Mouth-watering dark chocolate semifreddo on a bed of cocoa me-
ringue and decorated with dark chocolate.

Cod.

045
1512 g 204 (EPAL)*                                                       

10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F53,33 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

MINI QUADROTTO PISTACCHIO • 36 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO PISTACHIO • 36 MINI SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo al pistacchio adagiato su granella di merin-
ga al cacao e decorato con puro cioccolato fondente.

Delicious pistachio semifreddo on a bed of cocoa meringue granules 
and decorated with pure plain chocolate.

Cod.

048
1512 g 204 (EPAL)*                                                       

10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F53,33 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

MINI QUADROTTO NOCCIOLA • 36 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO HAZELNUT • 36 MINI SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo alla nocciola disposto su croccante e me-
ringa alle nocciole tostate.

Delicious hazelnut semifreddo on a roasted hazelnut meringue and 
crunch bed.

Cod.

047
1296 g 204 (EPAL)*                                                       

10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F45,71 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS

MINI QUADROTTO MERINGATA • 36 MINI PORZIONI   |   QUADROTTO MERINGATA • 36 MINI SQUARE PORTIONS

Delicate meringhe farcite con un fi ne semifreddo alla panna, ar-
ricchito con gocce di cioccolato fondente.

Delicate meringue fi lled with a fi ne cream semifreddo fl avoured with 
dark chocolate drops.

Cod.

046
1440 g 204 (EPAL)*                                                       –18°C

0°F50,79 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

MINI QUADROTTO CAPPUCCINO • 36 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO CAPPUCCINO • 36 MINI SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo al caff è ricoperto da un delicato strato di 
semifreddo al latte con una spolverata di cacao e adagiato su un 
soffi  ce pan di Spagna al cacao.
Delicious coff ee semifreddo covered by delicate milk semifreddo and 
cocoa powder, on a bed of soft cocoa sponge cake.

Cod.

044
1440 g 204 (EPAL)*                                                       

10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F50,79 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

MINI QUADROTTO LIMONE • 36 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO LEMON • 36 MINI SQUARE PORTIONS

Delicato semifreddo, adagiato su granella di meringa, ricoperto 
da una fresca gelatina con succo di limone siciliano.

Delicate semifreddo on a bed of meringue granules covered by a 
fresh jelly with Sicilian lemon juice.

Cod.

203
1620g 204 (EPAL)*                                                       

5
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F57,14 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

MINI QUADROTTO MANGO • 36 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO MANGO • 36 MINI SQUARE PORTIONS

Delicato semifreddo, adagiato su granella di meringa, ricoperto 
da una ricca gelatina con polpa di mango.

Delicate semifreddo on a bed of meringue granules covered by a rich 
jelly with mango pulp.

Cod.

204
1620g 204 (EPAL)*                                                       

5
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F57,14 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS

MINI QUADROTTO FRAGOLA • 36 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO STRAWBERRY • 36 MINI SQUARE PORTIONS

Delicato semifreddo, adagiato su granella di meringa, ricoperto 
da una golosa gelatina con polpa di fragola.

Delicate semifreddo on a bed of meringue granules covered by a 
mouth-watering jelly with strawberry pulp.

Cod.

208
1620g 204 (EPAL)*                                                       

5
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F57,14 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

MINI QUADROTTO FRUTTI DI BOSCO • 36 MINI PORZIONI   |   MINI QUADROTTO WILD BERRIES • 36 MINI SQUARE PORTIONS

Rinfrescante semifreddo ai frutti di bosco, adagiato su granella 
di meringa, ricoperto da una deliziosa gelatina con polpa di frutti 
di bosco.
Refreshing semifreddo of wild berries on a bed of meringue granules, 
covered by a delicious jelly with wild berries pulp.

Cod.

209
1620g 204 (EPAL)*                                                       

5
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F57,14 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO FRUTTI DI BOSCO • 16 PORZIONI   |   QUADROTTO WILD BERRIES • 16 SQUARE PORTIONS

Delicato semifreddo adagiato su un soffi  ce pan di Spagna rico-
perto con frutti di bosco e gelatina di fragola.

Delicious semifreddo on a bed of soft sponge cake covered with wild 
berries and strawberry jelly.

Cod.

111
1360 g 204 (EPAL)*                                                       

4h–18°C
0°F +4°C

+39°F47,98 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO TIRAMISÙ • 16 PORZIONI   |   QUADROTTO TIRAMISU • 16 SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo al mascarpone e zabaglione, adagiato su un 
soffi  ce pan di Spagna imbevuto al caff è.

Delicious semifreddo of mascarpone and zabaglione on a bed of soft 
sponge cake drenched in coff ee.

Cod.

108
1200 g 204 (EPAL)*                                                       

4h–18°C
0°F +4°C

+39°F42,32 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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LE NOSTRE  MONOPORZIONI - OUR INDIVIDUAL PORTIONS

QUADROTTO CIOCCOLATO • 16 PORZIONI   |   QUADROTTO CHOCOLATE • 16 SQUARE PORTIONS

Goloso semifreddo al cioccolato fondente, adagiato su granella 
di meringa al cacao e decorato con cioccolato fondente.

Mouth-watering dark chocolate semifreddo on a bed of cocoa me-
ringue and decorated with dark chocolate.

Cod.

148
1200 g 204 (EPAL)*                                                       

10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F42,32 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO PISTACCHIO • 16 PORZIONI   |   QUADROTTO PISTACHIO • 16 SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo al pistacchio adagiato su granella di merin-
ga al cacao e decorato con puro cioccolato fondente.

Delicious pistachio semifreddo on a bed of cocoa meringue granules 
and decorated with pure plain chocolate.

Cod.

151
1200 g 204 (EPAL)*                                                       

10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F42,32 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO NOCCIOLA • 16 PORZIONI   |   QUADROTTO HAZELNUT • 16 SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo alla nocciola disposto su croccante e me-
ringa alle nocciole tostate.

Delicious hazelnut semifreddo on a roasted hazelnut meringue and 
crunch bed.

Cod.

180
1040 g 204 (EPAL)*                                                       

10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F36,68 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO MERINGATA • 16 PORZIONI   |   QUADROTTO MERINGATA • 16 SQUARE PORTIONS

Delicate meringhe farcite con un fi ne semifreddo alla panna, ar-
ricchito con gocce di cioccolato fondente.

Delicate meringue fi lled with a fi ne cream semifreddo fl avoured with 
dark chocolate drops.

Cod.

179
960 g 204 (EPAL)*                                                       –18°C

0°F33,86 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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QUADROTTO CAPPUCCINO • 16 PORZIONI   |   QUADROTTO CAPPUCCINO • 16 SQUARE PORTIONS

Delizioso semifreddo al caff è ricoperto da un delicato strato di 
semifreddo al latte con una spolverata di cacao e adagiato su un 
soffi  ce pan di Spagna al cacao.
Delicious coff ee semifreddo covered by delicate milk semifreddo and 
cocoa powder, on a bed of soft cocoa sponge cake.

Cod.

065
1200 g 204 (EPAL)*                                                       

10
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F42,32 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO LIMONE • 16 PORZIONI   |   QUADROTTO LEMON • 16 SQUARE PORTIONS

Delicato semifreddo, adagiato su granella di meringa, ricoperto 
da una fresca gelatina con succo di limone siciliano.

Delicate semifreddo on a bed of meringue granules covered by a 
fresh jelly with Sicilian lemon juice.

Cod.

141
1200 g 204 (EPAL)*                                                       

5
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F42,32 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO MANGO • 16 PORZIONI   |   QUADROTTO MANGO • 16 SQUARE PORTIONS

Delicato semifreddo, adagiato su granella di meringa, ricoperto 
da una ricca gelatina con polpa di mango.

Delicate semifreddo on a bed of meringue granules covered by a rich 
jelly with mango pulp.

Cod.

142
1200 g 204 (EPAL)*                                                       

5
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F42,32 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

QUADROTTO FRAGOLA • 16 PORZIONI   |   QUADROTTO STRAWBERRY • 16 SQUARE PORTIONS

Delicato semifreddo, adagiato su granella di meringa, ricoperto 
da una golosa gelatina con polpa di fragola.

Delicate semifreddo on a bed of meringue granules covered by a 
mouth-watering jelly with strawberry pulp.

Cod.

139
1200 g 204 (EPAL)*                                                       

5
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F42,32 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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QUADROTTO FRUTTI DI BOSCO • 16 PORZIONI   |   QUADROTTO WILD BERRIES • 16 SQUARE PORTIONS

Rinfrescante semifreddo ai frutti di bosco, adagiato su granella 
di meringa, ricoperto da una deliziosa gelatina con polpa di frutti 
di bosco.
Refreshing semifreddo of wild berries on a bed of meringue granules, 
covered by a delicious jelly with wild berries pulp.

Cod.

136
1200 g 204 (EPAL)*                                                       

5
min.

–18°C
0°F +4°C

+39°F42,32 oz 255 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

PANNA COTTA • 9 COPPE   |   PANNA COTTA • 9 CUPS

Dolce al cucchiaio della tradizione piemontese. Il dolce è servito 
in coppa sigillata da fi lm termosaldato.

Traditional Piedmontese dessert. The dessert is served in a cup with 
heat-sealed fi lm.

Cod.

107
900 g 384 (EPAL)*

8h–18°C
0°F +4°C

+39°F31,75 oz 384 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

PANNA COTTA CARAMELLO • 9 COPPE   |   PANNA COTTA WITH CARAMEL • 9 CUPS

Dolce al cucchiaio della tradizione piemontese ricoperto da un 
velo di caramello. Il dolce è servito in coppa sigillata da fi lm ter-
mosaldato.
Traditional Piedmontese dessert topped with a coating of caramel. 
The dessert is served in a cup with heat-sealed fi lm.

Cod.

119
900 g 384 (EPAL)*

8h–18°C
0°F +4°C

+39°F31,75 oz 384 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

CREMOSO AL CARAMELLO • 9 COPPE   |   CREMOSO WITH CARAMEL • 9 CUPS

Il classico dessert con uova originario dell’Alta Savoia, con la su-
perfi cie ricoperta da un leggero strato di caramello. Il dolce è 
servito in coppa sigillata da fi lm termosaldato.
The classic dessert with eggs, originally from Haute Savoie, topped 
with a light layer of caramel. The dessert is served in a cup with heat-
sealed fi lm.

Cod.

126
900 g 384 (EPAL)*

8h–18°C
0°F +4°C

+39°F31,75 oz 384 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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TORTINO CIOCCOLATO • 9 PORZIONI   |   LAVA CAKE • 9 PORTIONS

Delizioso tortino con cuore morbido al cioccolato fondente. Il 
dolce è servito nel suo stampo di cottura.

Delicious cake with a soft plain chocolate heart. The dessert is served 
in its baking mold.

Cod.

1091
900 g 288 (EPAL)* 10/

15’
+180°C

–18°C
0°C31,75 oz 432 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

TARTUFO CIOCCOLATO • 9 COPPE   |   CHOCOLATE TARTUFO • 9 CUPS

Gelato al cioccolato con un cuore di crema, arrotolato in una 
granella di nocciole e polvere di cacao. Il dolce è servito in coppa 
con coperchio richiudibile.
Chocolate ice cream with a heart of vanilla, rolled in hazelnut gran-
ules and cocoa powder. The dessert is served in a cup with reclosable 
lid.

Cod.

112
765 g 276 (EPAL)* –18°C

0°F26,98 oz 276 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

TARTUFO CREMA • 9 COPPE   |   CREMA TARTUFO • 9 CUPS

Gelato alla crema e cuore al caff è, avvolto da una granella di me-
ringa bianca e al cacao. Il dolce è servito in coppa con coperchio 
richiudibile.
Vanilla ice-cream with a heart of coff ee, wrapped in white and cocoa 
meringue granules. The dessert is served in a cup with reclosable lid.

Cod.

984
765 g 276 (EPAL)* –18°C

0°F26,98 oz 276 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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I NOSTRI PROFITEROLES   |   OUR PROFITEROLES

PROFITEROLES CACAO   |   COCOA PROFITEROLES 

Squisiti bignè prodotti dai nostri fornai, farciti di crema al latte e 
ricoperti di soffi  ce crema al cacao. Il dolce è servito in vaschetta 
di plastica con coperchio richiudibile.
Exquisite choux pastries made by our bakers, fi lled with milk cream 
and topped with soft cocoa cream. The dessert is served in a plastic 
tub with reclosable lid.

Cod.

109
1200 g 243 (EPAL)*

8h–18°C
0°F +4°C

+39°F42,33 oz 270 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

PROFITEROLES CACAO   |   COCOA PROFITEROLES 

Squisiti bignè prodotti dai nostri fornai, farciti di crema al latte e 
ricoperti di soffi  ce crema al cacao. Il dolce è servito in vaschetta 
di plastica con coperchio richiudibile. 
Exquisite choux pastries made by our bakers, fi lled with milk cream 
and topped with soft cocoa cream. The dessert is served in a plastic 
tub with reclosable lid.

Cod.

183
850 g 252 (EPAL)*

8h–18°C
0°F +4°C

+39°F29,98 oz 252 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

PROFITEROLES CACAO   |   COCOA PROFITEROLES 

Squisiti bignè prodotti dai nostri fornai, farciti di crema al latte e 
ricoperti di soffi  ce crema al cacao.

8h–18°C
0°F +4°C

+39°FExquisite choux pastries made by our bakers, fi lled with milk cream 
and topped with soft cocoa cream.

Cod.

1051
500 g 500 (EPAL)*

17,63 oz 625 (UK)*

Cod.

133
500 g 500 (EPAL)*

17,63 oz 625 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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PROFITEROLES LATTE   |   MILK PROFITEROLES 

Golosi bignè farciti di crema al cacao e ricoperti di soffi  ce crema 
al latte. Il dolce è servito in vaschetta di plastica con coperchio 
richiudibile.
Mouth-watering choux pastries made by our bakers, fi lled with co-
coa cream and topped with soft milk cream. The dessert is served in 
a plastic tub with reclosable lid.

Cod.

110
1200 g 243 (EPAL)*

8h–18°C
0°F +4°C

+39°F42,33 oz 270 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

PROFITEROLES LATTE   |   MILK PROFITEROLES 

Golosi bignè farciti di crema al cacao e ricoperti di soffi  ce crema 
al latte. Il dolce è servito in vaschetta di plastica con coperchio 
richiudibile
Mouth-watering choux pastries made by our bakers, fi lled with co-
coa cream and topped with soft milk cream. The dessert is served in 
a plastic tub with reclosable lid.

Cod.

184
850 g 252 (EPAL)*

8h–18°C
0°F +4°C

+39°F29,98 oz 252 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

PROFITEROLES LATTE   |   MILK PROFITEROLES 

Squisiti bignè prodotti dai nostri fornai, farciti di crema al latte e 
ricoperti di soffi  ce crema al cacao.

8h–18°C
0°F +4°C

+39°FExquisite choux pastries made by our bakers, fi lled with milk cream 
and topped with soft cocoa cream.

Cod.

1052
500 g 500 (EPAL)*

17,63 oz 625 (UK)*

Cod.

134
500 g 500 (EPAL)*

17,63 oz 625 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

PROFITEROLES CIOCCOLATO FONDENTE   |   DARK CHOCOLATE PROFITEROLES 

Golosi bignè prodotti dai nostri fornai, farciti di crema al latte e 
ricoperti di soffi  ce crema al cioccolato fondente.Il dolce è servito 
in vaschetta di plastica con coperchio richiudibile.
Mouth-watering choux pastries made by our bakers, fi lled with milk 
cream and topped with soft plain chocolate cream. The dessert is 
served in a plastic tub with reclosable lid.

Cod.

174
850 g 252 (EPAL)*

8h–18°C
0°F +4°C

+39°F29,98 oz 252 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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I NOSTRI PROFITEROLES   |   OUR PROFITEROLES  • I NOSTRI TIRAMISÙ - OUR TIRAMISU

PROFITEROLES CIOCCOLATO FONDENTE   |   DARK CHOCOLATE PROFITEROLES 

Golosi bignè prodotti dai nostri fornai, farciti di crema al latte e 
ricoperti di soffi  ce crema al cioccolato fondente.

8h–18°C
0°F +4°C

+39°FMouth-watering choux pastries made by our bakers, fi lled with milk 
cream and topped with soft plain chocolate cream. 

Cod.

1053
500 g 500 (EPAL)*

17,63 oz 625 (UK)*

Cod.

132
500 g 500 (EPAL)*

17,63 oz 625 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

I NOSTRI TIRAMISÙ | OUR TIRAMISU

TIRAMISÙ SAVOIARDI (IN VASCHETTA)   |   TIRAMISU WITH LADYFINGERS (IN TUB)

Il classico tiramisù con doppio strato di savoiardi impreziosito da 
una golosa crema allo zabaglione e mascarpone. Il dolce è servito 
in vaschetta di plastica con coperchio richiudibile.
The classic tiramisu with a double layer of ladyfi ngers dipped in a 
mouth-watering cream of zabaglione and mascarpone. The dessert 
is served in a plastic tub with reclosable lid.

Cod.

155
1100 g 315 (EPAL)*

8h–18°C
0°F +4°C

+39°F38,80 oz 378 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

TIRAMISÙ (SU VASSOIO)   |   TIRAMISU (ON FLAT TRAY)

Il classico tiramisù con uno strato di pan di Spagna ed uno strato 
di savoiardi impreziosito da una golosa crema al mascarpone. Il 
dolce è servito su vassoio.
The classic tiramisu with a layer of sponge cake and a layer of la-
dyfi ngers dipped in a mouth-watering cream of mascarpone. The 
dessert is served on a fl at tray.

Cod.

074
1050 g 280 (EPAL)*

8h–18°C
0°F +4°C

+39°F37,04 oz 360 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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LE NOSTRE TORTE   |   OUR CAKES

MERINGATA   |   MERINGATA

Doppio strato di deliziose meringhe caramellate farcite con un 
delicato semifreddo alla panna e gocce di cioccolato fondente. Il 
dolce è servito su vassoio.
Double layer of delicious caramelized meringue fi lled with a delicate 
cream semifreddo and dark chocolate drops. The dessert is served 
on a fl at tray.

Cod.

157
850 g 280 (EPAL)*

–18°C
0°C29,98 oz 360 (UK)*

Shelf life > 18 mesi / months

TORTA SAINT HONORÉ   |   SAINT HONORÉ

Doppio strato di pan di Spagna farcito con crema al latte deco-
rato con ciuffi   di crema cacao, crema al latte e bignè ripieni di 
crema pasticcera. Il dolce è servito su vassoio.
Two layers of sponge cake  fi lled with milk cream, decorated with 
swirls of cocoa cream, milk cream and choux fi lled with pastry 
cream. The dessert is served on a fl at tray.

Cod.

163
750 g 216 (EPAL)*

8h–18°C
0°F +4°C

+39°F26,46 oz 216 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

TORTA FRUTTI DI BOSCO   |   WILD BERRIES CAKE

Selezione di frutti di bosco adagiati su un delicato semifreddo alla 
vaniglia e su fragrante pasta frolla. Il dolce è servito su vassoio.

Selection of wild berries on a bed of delicate vanilla semifreddo and 
fragrant shortcrust pastry. The dessert is served on a fl at tray.

Cod.

168
900 g 216 (EPAL)*

8h–18°C
0°F +4°C

+39°F31,75 oz 216 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months

TORTA DELLA NONNA   |   GRANDMA’S CAKE

Fragrante pasta frolla con crema pasticcera aromatizzata al limo-
ne, ricoperta da un soffi  ce strato di pasta margherita e decorata 
con mandorle e pinoli. Il dolce è servito su vassoio.
Grandma's cake   |   Fragrant short pastry with lemon-fl avoured pas-
try cream, topped with a soft layer of margherita sponge and deco-
rated with almonds and pine nuts.The dessert is served on a fl at tray.

Cod.

055
1200 g 184 (EPAL)*

8h–18°C
0°F +4°C

+39°F28,21 oz 184 (UK)*
Shelf life > 18 mesi / months
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