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3Kg ESPRESSO COFFEE BEANS TIN
CAFFÈ ESPRESSO IN GRANI LATTA 3Kg
KAFFEE IN BOHNEN DOSE 3Kg
code 00084 

Exzellente 100% Arabica Bohnen von den besten 
Plantagen aus Brasilien und Zentral Amerika 
geben diesem Kaffee das spezielle Aroma und den 
intensiven Geschmack
CHARAKTERISTIK: 
100% gewaschener Arabica aus Zentralamerika  
und natürlicher Brasilien Arabica
Niedriger Koffeeingehalt
KÖRPER:
RÖSTGRAD: Mittel bis Dunkel
AROMA & GESCHMACK: aromatisch, duftend, 
cremige Konsistenz mit milder Säure
TASSENERGEBNIS: cremige Texture
NACHGESCHMACK: intensive, anhaltend

Pregiati caffè 100% Arabica provenienti dalle 
migliori piantagioni del Centro America e Brasile 
conferiscono a questa miscela aromi e profumi 
equilibrati e intensi, gusto dolce e persistente.
ORIGINI:
100% Arabica lavata dal Centro America e 
naturale dal Brasile
Basso contenuto di caffeina
CORPO:
TOSTATURA: di colore medio
AROMA & GUSTO: estremamente aromatico, 
gusto pieno e leggermente fruttato 
TAZZA: crema consistente, vellutata di colore 
nocciola
RETROGUSTO: intenso e persistente

Excellent 100% Arabica coffee beans from the best 
plantations in Brazil and Central America give this 
coffee its special aromatic and intense flavour.
ORIGINS: 
100% washed Arabica from Central America
and natural Brazilian Arabica
Low caffeine content blend
BODY:
ROASTING: medium
AROMA & FLAVOUR: aromatic, fragrant, creamy 
with a low acidity
CUP: creamy texture
AFTERTASTE: intense and deep

Expression 100% Arabica

WHOLE
BEANS
ESPRESSO
TIN

PREMIUM LINE

Wide variety of
espresso for any taste
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Expression 100% Arabica

A selection of the 
finest raw materials 
carefully roasted
by five generations
of experience to 
ensure the same 
pleasure every time.

3Kg ESPRESSO COFFEE BEANS TIN
CAFFÈ ESPRESSO IN GRANI LATTA 3Kg
KAFFEE IN BOHNEN DOSE 3Kg
code 00129 

Dieser vollendete Geschmack der Mischung wird 
aus der erhabenen Kombination aus den besten 
Arabica und Robusta-Kaffees der Indonesia 
kombiniert.
Vollmundig und süß, mit einem intensiven und 
typischen Geschmack, ist die Selezione Gold die 
Mischung  für wahre Genießer.
CHARAKTERISTIK: 
80% natürlicher Brasilien Arabica und gewaschener 
Arabica aus Zentralamerika
20% gewaschener Robusta
MIschung mit regulärem Koffeeingehalt
KÖRPER:
RÖSTGRAD: Mittel
AROMA & GESCHMACK: rund mit schokoladigen 
Anklängen
TASSENERGEBNIS: volle, dichte Crema
NACHGESCHMACK: intensive und betont

Selezione dei migliori caffè Arabica d’altura e
Robusta provenienti dall’Indonesia per questa
esclusiva miscela di alta qualità.
Un espresso corposo dal gusto deciso ed intenso e 
dall’aroma ricco e avvolgente.
ORIGINI:
80% Arabica naturale dal Brasile e Arabica lavata dal 
Centro America
20% Robusta lavata 
Medio contenuto di caffeina
CORPO:
TOSTATURA: di colore medio
AROMA & GUSTO: ricco, fragranza di cioccolato 
fondente con note speziate
TAZZA: crema consistente, vellutata di
colore nocciola
RETROGUSTO: intenso e persistente

The superior taste of this blend is owing to the
sublime combination of the best Arabica and Robusta 
coffees from plantations of Indonesia. Full-bodied 
and sweet, with an intense and prominent flavour, 
Selezione Gold is a coffee for true connoisseurs.
ORIGINS: 
80% natural Brazilian Arabica and washed
Arabica from Central America
20% washed Robusta
Medium caffeine content blend 
BODY:
ROASTING: medium 
AROMA & FLAVOUR: round and chocolatey flavour
CUP: rich crema holds to the bottom of the cup
AFTERTASTE: intense and prominent 

Selezione Gold
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WHOLE
BEANS
ESPRESSO
TIN / BAG

PREMIUM LINE

Authentic Italian
espresso blends

3Kg ESPRESSO COFFEE BEANS TIN
CAFFÈ ESPRESSO IN GRANI LATTA 3Kg
KAFFEE IN BOHNEN DOSE 3Kg
code 00154 

Die besten Robusta Bohnen aus indischen 
Plantagen und die süßesten und hervorragend 
abgerundeten Arabica-Bohnen aus Mittelamerika 
und Brasilien wurden für diese prestigeträchtige, 
hochwertige Mischung ausgewählt. Außerordentlich 
für seine starken Aromen, ist sie vollmundig mit 
einem intensiven Geschmack.
CHARAKTERISTIK: 
70% natürlicher Brasilien Arabica und gewaschener 
Arabica aus Zentralamerika
30% gewaschener und natürlicher Robusta
Mittlerer Koffeeingehalt
KÖRPER:
RÖSTGRAD: Mittel
AROMA & GESCHMACK: rund, gut balanciert mit 
einer süßlichen Note im Geschamcksspektrum
TASSENERGEBNIS: Volle dichte Crema
NACHGESCHMACK: Intensiv und energiegeladen

I migliori caffè Robusta provenienti dalle piantagioni 
dell’India e pregiati caffè Arabica brasiliani e 
centroamericani raccolti a mano sono selezionati 
per questa esclusiva miscela di alta qualità. 
Straordinaria per aromaticità.
Ha corpo pieno, gusto ricco e intenso.
ORIGINI:
70% Arabica naturale dal Brasile e Arabica lavata
dal Centro America   
30% Robusta lavata e naturale
Medio contenuto di caffeina
CORPO:
TOSTATURA: di colore medio
AROMA & GUSTO: rotondo, equilibrato e dolce
TAZZA: crema ricca
RETROGUSTO: intenso e deciso

The finest Robusta from Indian plantations and 
the sweetest and superbly rounded Arabica beans 
from Central America and Brazil are selected for 
this prestigious, quality blend. Extraordinary for its 
powerful aroma. It’s full-bodied and has intense 
flavour with a full palate.
ORIGINS: 
70% natural Brazilian Arabica and washed Arabica 
from Central America
30% washed and natural Robusta
Medium caffeine content blend
BODY:
ROASTING: medium 
AROMA & FLAVOUR: round, balanced and
sweet with exceptional palate 
CUP: rich crema
AFTERTASTE: intense and powerful

Selezione Silver
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The original
mission of quality
still inspires
us today.

1Kg ESPRESSO COFFEE BEANS BAG
CAFFÈ ESPRESSO IN GRANI BUSTA 1Kg
KAFFEE IN BOHNEN BEUTEL 1Kg
code 00400 only export  |  code 00401 Italy 

Eine Mischung aus 95% Arabica Kaffeebohnen aus den besten 
Plantagen  Südamerikas mit aromatischen “Milds” aus dem 
Hochland verschiedener Länder Mittelamerikas. Abgerundet mit  
5% der besten Robusta Bohnen von der Insel Java, erhält diese 
Mischung eine perfekte Balance und einen runden Geschmack.
CHARAKTERISTIK: 
95% natürlicher Brasilien Arabica und gewaschener
Arabica aus Zentralamerika
5% gewaschener Robusta
Niedriger Koffeeingehalt
KÖRPER:
RÖSTGRAD: Mittel bis Dunkel
AROMA & GESCHMACK: mild aromatisch mit einer delikaten 
Säure, leicht fruchtig
TASSENERGEBNIS: deckende Crema mit langem nachhaltigen 
Geschmackserlebnis
NACHGESCHMACK: zart und doch voll im Geschmack

Raffinata miscela di caffè Arabica al 95% coltivati e selezionati 
nelle piantagioni d’altura centroamericane e in Brasile nella zona 
di Bahia con l’aggiunta di uno straordinario Robusta proveniente 
dall’isola di Giava per un espresso dolce e avvolgente con note 
fruttate e di nocciola. 
ORIGINI: 
95% Arabica naturale dal Brasile e Arabica lavata dal
Centro America
5% Robusta lavati
Miscela a basso contenuto di caffeina 
CORPO:
TOSTATURA: di colore medio 
AROMA & GUSTO: dolce, aromatico con note fruttate
TAZZA: crema vellutata e persistente
RETROGUSTO: finale lungo e piacevolmente aromatico

A blend of 95% Arabica coffee beans from the best plantations 
in Brazil and fragrant mild beans from the Central American 
highlands. There is also 5% of the finest robusta coffee from the 
Island of Java which gives this blend a perfect balanced and 
round taste.
ORIGINS: 
95% natural Brazilian Arabica and washed Arabica from
Central America
5% washed Robusta
Low caffeine content blend 
BODY:
ROASTING: medium 
AROMA & FLAVOUR: smooth and aromatic with a delicate 
acidity, lightly fruity
CUP: fulsome creamy head with long mouth
filling taste
AFTERTASTE: delicate yet full 
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WHOLE
BEANS
ESPRESSO
BAG

Wide variety of
espresso for any taste

ESCLUSIVE BLENDS

1Kg ESPRESSO COFFEE BEANS BAG
CAFFÈ ESPRESSO IN GRANI BUSTA 1Kg
KAFFEE IN BOHNEN BEUTEL 1Kg
code MO034 

Die perfekte Balance der feinsten und mildesten Arabica-
Bohnen aus Brasilien, Guatemala und Costa Rica, kombiniert 
mit Robusta-Kaffee aus ausgewählten Plantagen aus Indonesien 
und Papua-Neuguinea ergeben einen vollen Geschmack und 
das authentische italienische Espresso Erlebnis in der Tasse.
CHARAKTERISTIK: 
85% natürlicher Brasilien Arabica und gewaschener Arabica
aus Zentralamerika
15% gewaschener und natürlicher Robusta
Niedriger Koffeeingehalt
KÖRPER:
RÖSTGRAD: Mittel bis Dunkel
AROMA & GESCHMACK: mit einem intensive und 
verweilendem Geschmack
TASSENERGEBNIS: Cremige Textur
NACHGESCHMACK: tief und befriedigend

La Miscela Oro nasce dal perfetto equilibrio tra caffè Arabica 
del Brasile, Guatemala e Costarica che si distinguono per 
aromaticità e dolcezza combinati con Robusta di straordinaria 
qualità selezionati e lavati provenienti dall’isola di Giava e Papua 
Nuova Guinea. Tazza di estrema finezza nel massimo rispetto 
della tradizione italiana.
ORIGINI:
85% Arabica naturale brasiliana e Arabica lavata 
centroamericana
15% Robusta lavata
Medio contenuto di caffeina
CORPO:
TOSTATURA: di colore medio 
AROMA & GUSTO: intenso, dolce, rotondo e avvolgente 
TAZZA: crema ricca e vellutata 
RETROGUSTO: pieno e persistente 

The perfect balance of the finest and mild Arabica beans from 
Brazil, Guatemala and Costa Rica combined with Robusta coffee 
from selected plantations of the islands of Java and Papua New 
Guinea for a full flavour and authentic italian espresso cup.
ORIGINS: 
85% natural Brazilian Arabica and washed Arabica from
Central America
15% washed Robusta
Low caffeine content blend
BODY:
ROASTING: medium 
AROMA & FLAVOUR: sweet, with an intense and
lingering flavour
CUP: creamy texture
AFTERTASTE: deep and satisfying

Oro
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1Kg ESPRESSO COFFEE BEANS BAG
CAFFÈ ESPRESSO IN GRANI BUSTA 1Kg
KAFFEE IN BOHNEN BEUTEL 1Kg
code 00409 only export  |  00402 Italy  

Eine vollmundige Mischung mit intensivem Aroma und angenehm 
schokoladigen Geschmack, der sich aus einer Auswahl der 
süßesten brasilianischen Kaffeebohnen sorgfältig mit den besten 
und rundesten indischen Sorten kombiniert
CHARAKTERISTIK: 
65% natürlicher Brasilien Arabica und gewaschener Arabica
aus Zentralamerika
35% gewaschener und natürlicher Robusta
Mittlerer Koffeingehalt
KÖRPER:
RÖSTGRAD: Mittel
AROMA & GESCHMACK: stark und intensiv, karamellig und süß 
mit einem herausragendem intensivem Erlebnis
TASSENERGEBNIS: cremig mit vollem Körper
NACHGESCHMACK: Voll und lang anhaltend

Da una selezione esclusiva di caffè Arabica dal Brasile e 
dall’Honduras con l’aggiunta di pregiati caffé Robusta provenienti 
dalle piantagioni dell’India, nasce questa miscela dolce e 
corposa dagli aromi gradevolmente equilibrati di cioccolato con 
note di tostato nel retrogusto.
ORIGINI:
65% Arabica naturale dal Brasile e Arabica lavata dal
Centro America   
35% Robusta lavata e naturale
Medio contenuto di caffeina
CORPO:
TOSTATURA: di colore medio
AROMA & GUSTO: intenso, ricco e deciso con note
di tostato e cioccolato
TAZZA: corposa con ricca crema vellutata di colore
nocciola scuro
RETROGUSTO: pieno e persistente 

A full-bodied blend with an intense aroma and pleasant 
chocolatey flavour made up of a selection of sweetest Brazilian 
and Honduras coffee beans carefully combined with the
finest and roundest Indian Robusta varieties.
ORIGINS:  
65% natural Brazilian Arabica and washed Arabica from
Central America
35% washed and natural Robusta
Medium caffeine content blend
BODY:
ROASTING: medium
AROMA & FLAVOUR: intense, caramelly and sweet, with an 
extraordinarily powerful flavour
CUP: creamy and full-bodied
AFTERTASTE: intense and long-lasting

Napoli Bar
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Over 100 years
of experience
brings you a true 
Italian espresso.



WHOLE
BEANS
ESPRESSO
BAG

Wide variety of
espresso for any taste

ESCLUSIVE BLENDS

1Kg ESPRESSO COFFEE BEANS BAG
CAFFÈ ESPRESSO IN GRANI BUSTA 1Kg
KAFFEE IN BOHNEN BEUTEL 1Kg
code 00414

Aromatischer und intensiver Geschmack aus der perfekten 
Mischung von ausgewählten Robusta-Bohnen abgeleitet. Am 
Gaumen bestätigt er seine Qualität und mit seinem robusten und 
intensiven Geschmack auch seinen vollen Körper.  
Ein vollmundiger und intensiver italienischer Espresso mit einer 
luxuriösen goldbraunen Crema
CHARAKTERISTIK: 
60% natürlicher Arabica
40% gewaschener und natürlicher Robusta
Hoher Koffeeingehalt
KÖRPER:
RÖSTGRAD: Dunkel
AROMA & GESCHMACK: stark, reich mit intensive Aromen
TASSENERGEBNIS: Dicht mit starker Crema
NACHGESCHMACK: Intensiv und herrlich verweilend

Corposa miscela di caffè ottenuta dalla combinazione di Robusta  
naturale indiana di alta qualità e Arabica naturale dal Brasile. 
Un’aroma intenso per un espresso cremoso e
avvolgente dal gusto pieno e deciso.
ORIGINI:
60% Arabica naturale
40% Robusta lavata e naturale
Alto contenuto di caffeina
CORPO:
TOSTATURA: di colore scuro
AROMA & GUSTO: corposo, ricco e deciso  
TAZZA: crema densa e consistente 
RETROGUSTO: intenso con note  di tostato e cacao amaro

A coffee blend with the best varieties of Arabica coffees from 
Santos Brasil and of Robusta coffees from India.
Full and chocolaty taste with an intense and persistent aroma.
CHARACTERISTICS: 
60% natural Brasilian Arabica coffees
40% washed and natural Indian Robusta
Medium caffeine content blend
BODY:
ROASTING: medium
AROMA & FLAVOUR: round and chocolately flavour
CUP: rich crema
AFTERTASTE: intense and long lasting

Crema Dolce
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The unique
balance of each
blend is obtained
by mixing various 
origin coffees.

1Kg ESPRESSO COFFEE BEANS BAG
CAFFÈ ESPRESSO IN GRANI BUSTA 1Kg
KAFFEE IN BOHNEN BEUTEL 1Kg
code DK034 

Eine Mischung aus hochwertigen Qualitäten, die sorgfältig 
entkoffeiniert wurden. Eine perfekte Kombination aus natürlichen 
Arabica aus Brasilien, Mittelamerika und gewaschenem 
Robusta aus Indien, die eine Tasse mit vollem Körper und edlem 
Geschmack garantieren.
Der Entkoffeinierungsprozess unserer Mischung spiegelt die 
höchsten Standards der Lebensmittelsicherheit, durch die 
Verwendung von Wasser und Komponenten, die von Natur aus 
im Kaffee enthalten sind.
CHARAKTERISTIK: 
70% natürliche Arabica aus Brasilien und Mittelamerika
30% gewaschenem Robusta aus Indien
Koffeingehalt: Grenzwert unter 0,1%
KÖRPER:
RÖSTGRAD: Mittel
AROMA & GESCHMACK: mit einem intensive und süß 
Geschmack
TASSENERGEBNIS: cremig und lang anhaltend
NACHGESCHMACK: voll

La miscela Dekaf è composta da pregiati caffè accuratamente 
decaffeinati. Una perfetta combinazione di Arabica naturale del 
Brasile e Centro America con Robusta Lavati Indiani, che creano 
una tazza dal gusto pieno ed avvolgente. 
Il processo di decaffeinizzazione della nostra miscela rispecchia 
gli standards più elevati di sicurezza alimentare, mediante 
l’utilizzo di acqua e componenti naturalmente presenti nel caffè.
ORIGINI: 
70% Arabica naturale del Brasile e Centro America
30% Robusta lavata Indiana  
Caffeina non superiore a 0,1% 
CORPO:
TOSTATURA: di colore medio 
AROMA & GUSTO: dolce e intenso
TAZZA: crema ricca e persistente
RETROGUSTO: pieno

A blend of the finest quality coffee that has been gently 
decaffeinated. A perfect balance of natural Arabica beans from 
Brazil and Central America with washed Robusta from India, that 
guarantees a finest cup with a full-bodied and enveloping flavour.  
The decaffeination process of our blend meets the highest 
requirements of Food Safety, by using water and components 
that are naturally present in coffee.
ORIGINS: 
70% Natural Arabica from Brazil and Central America
30 % washed Indian Robusta 
97% caffeine free 
BODY:
ROASTING: medium 
AROMA & FLAVOUR: sweet, with an intense flavour
CUP: creamy and long lasting texture
AFTERTASTE: intense 

Dekaf
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WHOLE
BEANS
ESPRESSO
BAG

A premium quality
single origin coffee

LE FAZENDE DEL CAFFÈ

500g ESPRESSO COFFEE BEANS BAG
CAFFÈ ESPRESSO IN GRANI BUSTA 500g
KAFFEE IN BOHNEN BEUTEL 500g
code 00028

500g ESPRESSO COFFEE BEANS BAG
CAFFÈ ESPRESSO IN GRANI BUSTA 500g
KAFFEE IN BOHNEN BEUTEL 500g
code 00026

Costa Rica Guatemala



We use only the
best origin coffee
to create an
exquisite espresso.

500g ESPRESSO COFFEE BEANS BAG
CAFFÈ ESPRESSO IN GRANI BUSTA 500g
KAFFEE IN BOHNEN BEUTEL 500g
code 00336

500g ESPRESSO COFFEE BEANS BAG
CAFFÈ ESPRESSO IN GRANI BUSTA 500g
KAFFEE IN BOHNEN BEUTEL 500g
code 00026

500g ESPRESSO COFFEE BEANS BAG
CAFFÈ ESPRESSO IN GRANI BUSTA 500g
KAFFEE IN BOHNEN BEUTEL 500g
code 00335

HondurasGuatemala Perù



Saquella 1856 S.r.l.
Via Torretta 24 - 65128 Pescara - ITALY
Phone: + 39 085 432171 r.a. - Fax +39 085 52086
e-mail: info@saquella.it
www.saquella.it
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MO034       Miscela Oro 8 002650 000340 1 Kg 24 10 48

00409 / 00402 Napoli Bar 8 002650 004027 1 Kg 24 10 48

00032 Espresso Crema 8 002650 000326 1 Kg 24 10 48

00154 Silver Selection 8 002650 001545 3 Kg 24 2 42

00084 Expression 8 002650 000845 3 Kg 24 2 42

00129 Gold Selection 8 002650 001293 3 Kg 24 2 42
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DK034 Dekaf 8 002650 004157 1 Kg 24 10 48

00414 Crema Dolce 8 002650 001350 1 Kg 24 8 64

3 Kg Beans Tin

1 Kg Beans Bag

00028 Costa Rica 8 002650 000289 500 g 24 12 80

00026 Guatemala 8 002650 000265 500 g 24 12 80

00336 Honduras 8 002650 003365 500 g 24 12 80

00335 Perù 8 002650 003358 500 f 24 12 80

Le Fazende del Ca�è
500g Beans Bag


