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Tradizion e dolciaria artigianale



I NOSTRI PRODOTTI / OUR PRODUCTS

CONCHIGLIE

TARTELLETTE

VOL AU VENT

TARTELLETTE

BIGNè

PESCHE
pesche MIGNON

PASTA BRISè

PASTA FROLLA

PASTA FROLLA

MAXI

ANCHE AL CACAO / ALSO WITH COCOA
DIAMETRO 4 cm / DIAMETER 4 cm

DIAMETRO 7,5 cm /
DIAMETER 7,5 cm

Diametro 4,5 cm /
DIAMETER 4,5 CMBARCHETTE

/ SHORTCRUST BRISÈ / SHORTCRUST

/ SHORTCRUST
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PESCHE
DIAMETRO 6 cm /

DIAMETER 6 cm



CON GLASSA AL CIOCCOLATO E AL PISTACCHIO / 
glazed with CHOCOLATE AND PISTACHIO

CUORICINI

ESSE

POKER
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W I TH  A P R I C O T  J A M

CON CREMA AL P ISTACCHIO

W I T H  P I S T A C H I O  C R E A M

CON GLASSA AL CIOCCOLATO E AL PISTACCHIO / 
glazed with CHOCOLATE AND PISTACHIO



pesche

pesche

pesche

pesche
NOCCIOLA

NOCCIOLA

RHUM E

CACAO

VANIGLIA

E CACAO

LIMONE
/ hazelnut cream

/ hazelnut cream

/ RHUM AND 
COCOA cream

/ VANILLA AND 
COCOA cream

/ LEMON cream

MIGNON MIGNON
MIGNONMIGNON

BIGNè VANIGLIA

BIGNè CACAO

/ VANILLA cream

/ COCOA cream

con DEL IZ IOSA glassa /
 w

ith delicious glaze

tartellette

tartellette

colorate

pasta frolla

pasta frolla

CON CREMA ALLA NOCCIOLA /  WITH hazelnut cream

/ pistachio cream

CREMA pistacchio

DIAMETRO 6 cm / DIAMETER 6 cm

pesche
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Tradizion e dolciaria artigianale
FOOD-SERVICE

CONCHIGLIE  PESCHE MIGNON

CONCHIGLIE CACAO

PESCHE MAXI

PESCHE MIGNON NOCCIOLA

PESCHE MIGNON LIMONE

PESCHE MIGNON RHUM E CACAO

PESCHE MIGNON CREMA E CIOCCOLATO

PESCHE NOCCIOLA

PESCHE DA FARCIRE

3 Kg - cod. 0004

3 Kg - cod. 0058

3 Kg - cod. 0002

3 Kg - cod. 0049

1 Kg - cod. 0011

1 Kg - cod. 0028

1 Kg - cod. 0037

1 Kg - cod. 0012

1,3 Kg - cod. 0036

2

2

2

2

1

1

1

1

1

8052440350360

8052440350452

8052440350179

8052440350568

8052440350292

8052440350421

8052440350438

8052440350186

8052440350193

conf. per scatola

conf. per scatola

conf. per scatola

conf. per scatola

conf. per scatola

conf. per scatola

conf. per scatola

conf. per scatola

conf. per scatola

cod EAN

cod EAN

cod EAN

cod EAN

cod EAN

cod EAN

cod EAN

cod EAN

cod EAN



Siamo un’azienda dolciaria di produzione all’ingrosso per 
GDO, grossisti e negozi.
Dolciaria Naldoni nasce nel 2011, quando Luca Naldoni 
decide di recuperare le ricette tradizionali dell’antico forno 
di famiglia e produrre dolci semplici e genuini con una 
attenta selezione delle materie prime. La sede produttiva a 
Brisighella permette di rispondere in modo più efficace alle 
esigenze del mercato, rendendo più flessibile la produzione 
e aumentando la gamma dei prodotti.
Dolciaria Naldoni è frutto di un percorso familiare e 
imprenditoriale lungo tre generazioni, che si è evoluto nel 
rispetto di alcuni principi fondamentali, quali l’impegno 
a mantenere inalterata la qualità di sempre e a utilizzare 
ricette tradizionali. Grazie all’utilizzo di macchinari 
moderni di ultima generazione, viene garantita la stabilità 
e la sicurezza del prodotto.

OUR STORY
We are a confectionery company producing wholesale 
sweets for large-scale distribution, wholesalers and shops.
Dolciaria Naldoni was born in 2011 when Luca Naldoni 
decides to get hold of the family recipes belonging to 
his parents’ bakery and starts producing a new range of 
sweets which aim at authenticity and simplicity; that’s why 
he selects his ingredients carefully and responsibly. The 
production base is in Brisighella and with its state af the art 
machinery, we can guarantee the best results and the best 
range of products.
Dolciaria Naldoni has been a family tradition for three 
generations, always sticking to our original recipes and 
keeping the same quality all through the years. Thanks to 
the use of modern machinery of the latest generation, the 
stability and safety of the product is guaranteed.
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